
Restaurant
27.01 bis 02.02.2025

Für den digitalen
Menüplan mit allen Infos 
den QR-Code scannen!

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Spaghetti cuites 
végétaliennes, Sauce 
à la crème, salade du 
menu portion à 50gr

 8.50 

Spirales fusilli d'é-
peautre Alfredo jam-
bon petit pois, Port 
470g, Petersilie Blatt 
/ Liscio Petersilie,…

 8.50 

Orecchiette 
Champignons 
Courge Brocoli Noix 
des arbres Roquette, 
Salade du menu,…

 8.50 

Casareccia tomates 
sauce à la 
crème poivrons 
poulet persil, Grande 
Capo, Italienischer…

 8.50 

Raviolis farcis au fro-
mage frais, Tomaten-
sauce gewürzt, Kon-
serve, Röstzwiebeln, 
getrocknet, Petersil…

 8.50 

Brewbee Sauce au 
vin rouge haché, 
Port 250g, Pâtes 
Hörnli végétali-
ennes, Chutney de…

 9.00 

Älplermagronen 
végétaliens, 
Zwiebeln, 
caramelisiert, 
Apfelmus, Konserve,…

 9.00 

Lentilles Dal Tarka, 
Port à 290g, Steak 
de chou-fleur mar-
iné, Petits pois coco 
Légumes à l'indi…

 9.00 

Tofu Kung Pao, Riz 
au jasmin cuit à la 
vapeur, Gingembre, 
oignons botte, noix 
de cajou et riz au jas…

 9.00 

Brewbee Haché 
Batirsh, Port à 200g, 
Brewbee Haché 
de malt d'orge, 
Auberginen Mark,…

 9.00 

Escalopes de poulet 
au curry rouge / 
Curry de poulet 
rouge, Basmatireis 
mit Kokos und…

 12.00 

Beignets de cala-
mars, Pommes de 
terre aux herbes à 
la vapeur, Brocolis au 
parmesan

 12.00 

Brochette de dinde 
grillée / Brochette 
de dinde sur le 
gril, port à 140g, 
Sauce Bibimbap, Riz…

 12.00 

Rinds Hamburger 
Patty, Port 140g, 
Pommes frites

 12.00 

Escalope de porc 
panée, port 140g, 
Coquillettes, Côtes 
de bette à la crème, 
port à 120g

 12.00 

Allfällige Änderungen einzelner Menü-Komponenten werden jeweils 
direkt an der Speiseausgabe schriftlich kommuniziert. Bei Unklarheiten zu 
Allergenen oder Bedarf an weiterführenden Informationen können Sie sich 
jederzeit an unsere Fachpersonen wenden.

 Preise in CHF inkl. MwSt.

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken …

… und
ausgewogene
Ernährung
erkennen.


