Campus Gastronomie
Mittagsmenii
31.03 bis 06.04.2025

VEGIMENU TAGESMENU

TAGESHIT

Allfdllige Anderungen einzelner Menii-Komponenten werden jeweils
direkt an der Speiseausgabe schriftlich kommuniziert. Bei Unklarheiten zu
Allergenen oder Bedarf an weiterfiihrenden Informationen kdnnen Sie sich

Montag

Schweins Halssteak,
Pfefferrahmsauce,
Bramata, Blumenkohl

O

10.00 /16.00
Alpler Makkaronen,
Kése Sauce,

Réstzwiebeln, Apfel-
mus

®

10.00 /16.00

Empfehlung nach Art
des Hauses.

®®

10.00 /16.00

jederzeit an unsere Fachpersonen wenden.

Preise in CHF inkl. MwSt.

(2

Dienstag

Pasta Buffet, Bolog-
naise, Rauchlachs
Sauce, Tomat-
en-Basilikumsauce

10.00 /16.00

Gebratener
Safran-Blumenkohl,
Bratkartoffeln,
Buntes Gemuse,
Cocktail Sauce,...

®®®

10.00 / 16.00

Empfehlung nach Art
des Hauses.

®®

10.00 /16.00

Mittwoch

Poulet Chicken Ko-
rma, mit Gemuse,
Tomaten Bulgur,
Ananas- Chili Chut-
ney

10.00 /16.00

Ravioli, mit Gemiuse
und Linsen gefiillt,
Tomaten Sugo, Friih-
lingszwiebeln, Baum-
nusse Kerne

®®

10.00 /16,00

Empfehlung nach Art
des Hauses.

®®

10.00 / 16.00
Klimawirkung O hoch
der Mahlzeiten —_
entdecken ... niedrig

Donnerstag

Luzerner Grill Sch-
necke, Thymi-
ansauce, Lyoner
Kartoffeln, Grillto-

maten

10.00 / 16.00
Gemuse Tajine
mit Kichererbsen,

Auberginen, Cous-
cous Ras el Hanout

®®

10.00 / 16.00

Empfehlung nach Art
des Hauses.

®®

10.00 /16.00

Ausgewogenheit

Fiir den digitalen
Meniiplan mit allen Infos
den QR-Code scannen!

)

Freitag

Schweins Corden
Bleu, Bratensauce,
Duchess Kartoffeln,
Broccoli

O

10.00 / 16.00

Protaneo Geschnet-
zeltes Asia, mit
Gemise und
Weizennudeln, Asi-
agemise, Chinakohl

®®G®

10.00 /16.00

Empfehlung nach Art
des Hauses.

®®

10.00 / 16.00

..und
Proteine ausgewogene
Kohlenhydrate Erniihrul]g
Gemuise & Friichte erkennen.



