Campus Gastronomie
Mittagsmenii
07. bis 13.04.2025

Montag

Schweins Bratwurst,
Paprika Pommes
Rissolées, Zwiebel

Dienstag

Riz Casim-
ir, Pouletgeschnet-
zeltes, Langkornreis,

Mittwoch

Hérnli, Mit G'Hackets,
Apfelmus, Tagessalat

Donnerstag

Truten Saltimboc-
ca, Thymiansauce,
Bratler, Saison

Fiir den digitalen
Meniiplan mit allen Infos
den QR-Code scannen!

)

Freitag

Chilli Cheese
Burger-, Nachos,,
Sesam Bun,, Wedges,

D

i Sauce, Karot- Gemise, Frichte Gemiise Coleslaw

}_IZ’} ten-Kohlrabigemiise

o

E ®® ® O
10.00 / 16.00 10.00 / 16.00 10.00 / 16.00 10.00 / 16.00 10.00 / 16.00
Spatzligratin Walliser =~ «<Hummus Pasta Gnocchi, Pilzrahm- Gebratener Reis, Teigwarengratin mit
Art mit Raclettekase,  » Penne mit sauce, Reibkase, Ru- Ei, Asia Gemise, Gemiise,

- Kasekrauter-sauce, Kichererbsen, Sauce, cola Zitronengras -Ingwer  Tomaten-Basilikum-

= Réstzwiebeln Dérrtomaten, und Ri- Sauce, Chinarauter- sauce,

% ibmandle salat Randensprossen

=
10.00 / 16.00 10.00 / 16.00 10.00 /16.00 10.00 / 16.00 10.00 / 16.00
Empfehlung nach Art  Empfehlung nach Art  Empfehlung nach Art  Empfehlung nach Art Empfehlung nach Art
des Hauses. des Hauses. des Hauses. des Hauses. des Hauses.
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10.00 / 16.00 10.00 / 16.00 10.00 /16.00 10.00 / 16.00 10.00 / 16.00
Allfdllige Anderungen einzelner Menii-Komponenten werden jeweils
direkt an der Speiseausgabe schriftlich kommuniziert. Bei Unklarheiten zu
Allergenen oder Bedarf an weiterfiihrenden Informationen kdnnen Sie sich Klimawirkung Ausgewogenheit
jederzeit an unsere Fachpersonen wenden. Klimawirkun .. und
A A A g O hoch Proteine ausgewogene
Preise in CHF inkl. MwSt. der Mahlzeiten S
mittel Kohlenhydrate Erniihrung
entdecken ... - T
@ niedrig emiise richte erkennen.




