Campus Gastronomie
Mittagsmenii
21. bis 27.04.2025

Montag

Ostermontag
(Geschlossen)

Dienstag

Truten Geschnet-
zeltes, Griine Cur-
ry Sauce, Roter Reis,

Mittwoch

Schweinsgeschnet-
zeltes, Champignon
Rahmsauce,

Donnerstag

Paniertes Poulet
Schenkel Steak,
Batensauce, Spatzle,

Fiir den digitalen
Meniiplan mit allen Infos
den QR-Code scannen!

)

Freitag

Fischknusperli
(Forelle), Sauce
Tartare, Salz

D
E Tex-Mex Gemiise Teigwaren, Karotten Gemischtes Gemise Kartoffeln,
a Duo Ofentomate
o
=
v
@ O ¥
10.00 / 16.00 10.00 / 16.00 10.00 /16.00 10.00 / 16.00 10.00 /16.00
Ostermontag Gemuse Lasagne «Pad Thai», «Tarka Dal» Rote Vegi-Schnitzel, Basi-
(Geschlossen) Hausgemacht, Basi- Gebratener Tofu, Linsen, gerosteter likum Jus, Ratatouil-
likum Sauce, Rucola Reisnudelgericht, Blumenkohl, Erbsen, le, Krauter-Bulgur
o |
= Erdniisse, Limetten, Kokos, Minze, Soya
% Frihlingszwiebel,... Gurken Raita, Naan...
=
10.00 / 16.00 10.00 / 16.00 10.00 /16.00 10.00 / 16.00 10.00 /16.00
Ostermontag
(Geschlossen)
=
5
c]
=
10.00 / 16.00
Allfdllige Anderungen einzelner Menii-Komponenten werden jeweils
direkt an der Speiseausgabe schriftlich kommuniziert. Bei Unklarheiten zu
et s oo wamaan, T e i ..und
Klimawirkung ) ) )
Preise in CHF inkl. MwSt. der Mahlzeiten o hcf:thl Ert:leln: ausgewogcnc
mittel ohlenhydrate Ernahrung
@ entdecken ... niedrig Gemuise & Friichte erkennen.




