Campus Gastronomie
Mittagsmenii
02. bis 08.06.2025

TAGESMENU

VEGIMENU

Montag

Pouletschenkel-
ragout,
Thymiansauce,
Randenpolenta mit

Mascarpone,...
O

10.00 /16.00

Glasnudeln,
Kokos-Curry
Gemise Eintopf, mit
Tofu,
Friihlingszwiebeln,...

®

Dienstag

Schweine Geschnet-
zeltes, Zurcher Art,
Pilzrahmsauce, Rosti,
Karotten

10.00 /16.00

«Lasagne», Linsen
Gemiuse, Tomaten-
sauce, Rucola

O ©®®

Mittwoch

«Butter Chicken»,
Poulet, Tomaten,
Gurken Raita, Bas-
matireis, Zuchetti,

Kichererbsen
O

10.00 /16.00

Gemiise Paella, mit
Erbsen, Mais, Karot-
ten, und Cherryto-
maten, Kresse Salat

O WO®

Donnerstag

Cordon Bleu Vom
Schwein, Portwein-
jus oder Meerret-
tich Cocktail, Kartof-

fel Wedges, Cole Slaw...

O

10.00 /16.00

Bulgur Bowl mit,
geréstetem
Blumenkohl,,
geschmorten
Karotten & Spinat,...

®®

Fiir den digitalen
Meniiplan mit allen Infos
den QR-Code scannen!

)

Freitag

Chicken Fried Rice,
Gebratener Reis,
Poulet, Ei und
Gemuse, Zitronen-
gras -Ingwer Sauce,...

O o®

10.00 / 16.00

Gebratene
Kichererbsen, Curry
Dip vegan, Randen
Hummus, Spinat
Falafel, Baumnusse...

®®

10.00 / 16.00 10.00 / 16.00 10.00 /16.00 10.00 / 16.00 10.00 /16.00
Allfdllige Anderungen einzelner Menii-Komponenten werden jeweils
direkt an der Speiseausgabe schriftlich kommuniziert. Bei Unklarheiten zu
Allergenen oder Bedarf an weiterfiihrenden Informationen kdnnen Sie sich Klimawirkung Ausgewogenheit
jederzeit an unsere Fachpersonen wenden. Klimawirkun .. und
A A A g O hoch Proteine ausgewogene
Preise in CHF inkl. MwSt. der Mahlzeiten S
mittel Kohlenhydrate Erniihrung
entdecken ... - T
@ niedrig emiise richte erkennen.




