
Campus Gastronomie
Mittagsmenü
13. bis 19.01.2025

Für den digitalen
Menüplan mit allen Infos 
den QR-Code scannen!

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

TA
G

ES
M

EN
Ü

Schweins Saltimboc-
ca, oder Auberginen 
Piccata, Rotweinjus, 
Nudeln, Rosenkohl

 10.00 / 16.00 

Hackbraten oder 
Vegane Meatballs, 
Rahmsauce, Kartof-
felstampf, Erbsen 
Karotten Gemüse

 10.00 / 16.00 

Schweins Cordon 
bleu, oder Panierte 
Linsen-Quinoaballs, 
Bombersauce, 
Gnocchi, Grüne…

 10.00 / 16.00 

Truten Ragout 
Tandoori, oder 
Gemüseragout Tan-
doori, Rote Curry 
Sauce, Wild Reis, Asia…

 10.00 / 16.00 

Der Crspy 
Chicken Burger 
oder, Gemüseburger, 
Kartoffel Wedges, 
Curry Creme Fraiche

 10.00 / 16.00 

VE
G

IM
EN

Ü

Smashed Baked 
Potatoe mit, Ros-
marin & Chili, Chou 
rouge mariné, New 
Roots la Fraîche,…

 10.00 / 16.00 

Pilz Polenta, mit 
Güggeli Planted, 
Ofenkürbis und, Pa-
prika Chips

 10.00 / 16.00 

Okara Tätschli, 
Champignons, Lin-
sen & Petersilie, 
Süsskartoffel Püree, 
Broccoli & Rotwein…

 10.00 / 16.00 

Pad kra pao mit, Bas-
mati Reis, Koriander 
und Erbsensprossen

 10.00 / 16.00 

«Hummus Pasta 
», Penne mit 
Kichererbsen, Sauce, 
Dörrtomaten, und Ri-
ibmandle

 10.00 / 16.00 

TA
G

ES
H

IT

Empfehlung nach Art 
des Hauses.

 10.00 / 16.00 

Empfehlung nach Art 
des Hauses.

 10.00 / 16.00 

Empfehlung nach Art 
des Hauses.

 10.00 / 16.00 

Empfehlung nach Art 
des Hauses.

 10.00 / 16.00 

Empfehlung nach Art 
des Hauses.

 10.00 / 16.00 

Allfällige Änderungen einzelner Menü-Komponenten werden jeweils 
direkt an der Speiseausgabe schriftlich kommuniziert. Bei Unklarheiten zu 
Allergenen oder Bedarf an weiterführenden Informationen können Sie sich 
jederzeit an unsere Fachpersonen wenden.

 Preise in CHF inkl. MwSt.

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken …

… und
ausgewogene
Ernährung
erkennen.


