
Green Kitchen Lab
Mittagsmenü
07. bis 13.04.2025

Für den digitalen
Menüplan mit allen Infos 
den QR-Code scannen!

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

O
N

E

Süsskartoffel Limet-
ten Püree, Grüntee 
New Roots Joghurt, 
Pinsa Croutons mit 
Bärlauch, Federkohl

 8.90 / 11.00 / 17.50 

Süsskartoffel Limet-
ten Püree, Grüntee 
New Roots Joghurt, 
Pinsa Croutons mit 
Bärlauch, Federkohl

 8.90 / 11.00 / 17.50 

UrDinkel Pasta mit, 
Linsen Pilz Bolog-
nese, Rucola Or-
angenfilets, Baum-
nüsse crème fraiche

 8.90 / 11.00 / 17.50 

UrDinkel Pasta mit, 
Linsen Pilz Bolog-
nese, Rucola, Or-
angenfilets, Baum-
nüsse crème fraiche

 8.90 / 11.00 / 17.50 

UrDinkel Pasta mit, 
Linsen Pilz Bolog-
nese, Rucola, Or-
angenfilets, Baum-
nüsse crème fraiche

 8.90 / 11.00 / 17.50 

TW
O

Linsen Bulgur, 
gerösteter Rettich, 
Stangensellerie & 
Haselnüsse, Labneh, 
Rhabarber Pickles

 8.90 / 11.00 / 17.50 

Linsen Bulgur, 
gerösteter Rettich, 
Stangensellerie & 
Haselnüsse, Labneh, 
Rhabarber Pickles

 8.90 / 11.00 / 17.50 

Hummus Bowl, 
Spinat Mandeln, Bär-
lauch Blumenkohl, 
Spargeln Pinsa

 8.90 / 11.00 / 17.50 

Hummus Bowl, 
Spinat Mandeln, Bär-
lauch Blumenkohl, 
Spargeln, Pinsa

 8.90 / 11.00 / 17.50 

Hummus Bowl, 
Spinat Mandeln, Bär-
lauch Blumenkohl, 
Spargeln, Pinsa

 8.90 / 11.00 / 17.50 

Allfällige Änderungen einzelner Menü-Komponenten werden jeweils 
direkt an der Speiseausgabe schriftlich kommuniziert. Bei Unklarheiten zu 
Allergenen oder Bedarf an weiterführenden Informationen können Sie sich 
jederzeit an unsere Fachpersonen wenden.

 Preise in CHF inkl. MwSt.

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken …

… und
ausgewogene
Ernährung
erkennen.


