
Green Kitchen Lab
Lunch
02. bis 08.12.2024

Für den digitalen
Menüplan mit allen Infos 
den QR-Code scannen!

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

O
N

E

Smashed Baked 
Potatoe mit, Ros-
marin & Chili, Bul-
gur mit Rotkabis, 
New Roots la Fraîche,…

 6.90 / 9.00 / 13.50 

Smashed Baked 
Potatoe mit, Ros-
marin & Chili, Bul-
gur mit Rotkabis, 
New Roots la Fraîche,…

 6.90 / 9.00 / 13.50 

Paella mit dreier-
lei Bohnen, Peper-
oni Erbsen Broccoli, 
Salz Zitronen, �r-
Dinkel Brot Croutons,…

 6.90 / 9.00 / 13.50 

Paella mit dreier-
lei Bohnen, Peper-
oni Erbsen Broccoli, 
Salz Zitronen, �r-
Dinkel Brot Croutons,…

 6.90 / 9.00 / 13.50 

Paella mit dreier-
lei Bohnen, Peper-
oni Erbsen Broccoli, 
Salz Zitronen, �r-
Dinkel Brot Croutons,…

 6.90 / 9.00 / 13.50 

TW
O

Lauch Risotto, 
Ofenkürbis mit 
Kernen und Hafer-
flocken, Petersilie 
Kürbiskern Pesto,…

 6.90 / 9.00 / 13.50 

Lauch Risotto, 
Ofenkürbis mit 
Kernen und Hafer-
flocken, Petersilie 
Kürbiskern Pesto,…

 6.90 / 9.00 / 13.50 

Mais Couscous mit 
Erbsen, Shakshuka, 
pochiertes Freilan-
dei, Coco Bohnen, 
Koriander

 6.90 / 9.00 / 13.50 

Mais Couscous mit 
Erbsen, Shakshuka, 
pochiertes Freilan-
dei, Coco Bohnen, 
Koriander

 6.90 / 9.00 / 13.50 

Mais Couscous mit 
Erbsen, Shakshuka, 
pochiertes Freilan-
dei, Coco Bohnen, 
Koriander

 6.90 / 9.00 / 13.50 

Allfällige Änderungen einzelner Menü-Komponenten werden jeweils 
direkt an der Speiseausgabe schriftlich kommuniziert. Bei Unklarheiten zu 
Allergenen oder Bedarf an weiterführenden Informationen können Sie sich 
jederzeit an unsere Fachpersonen wenden.

 Preise in CHF inkl. MwSt.

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken …

… und
ausgewogene
Ernährung
erkennen.


