
Bluefactory | Mycelium
Menu du midi
20. bis 26.10.2025

Für den digitalen
Menüplan mit allen Infos 
den QR-Code scannen!

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

G
RE

EN
 H

O
U

SE

SPEZIAL BEL-
GIEN, Endivienauflauf 
mit Bechamelsauce, 
(Schinken optional), 
Salat- oder Suppen…

 15.00 

Frittata mit Win-
tergemüse, und 
Kartoffeln, Joghurt-
sauce, Mischung aus 
jungen Sprossen,…

 15.00 

Butternusskür-
bis-Steak, Sauce mit 
frischen Pilzen, 
Rotkohl mit 
Preiselbeeren,…

 15.00 

Soisson-Auflauf mit 
Tomaten, Mais, 
Kartoffeln und Eis-
bergsalat, Krautsalat, 
Salat- oder Suppen…

 15.00 

Burger Planted BBQ, 
Pommes frites, 
Gemüse des Tages, 
Salat- oder Suppen-
bar

 15.00 

M
AR

KE
T 

PL
AC

E

Geschnetzeltes 
Putenfleisch 
Stroganoff, Weißer 
Reis, Duo aus 
glasierten Karotten,…

 18.90 

Cordon bleu mit 
italienischem Käse, 
Kartoffelgratin, 
Zitronenmayon-
naise,…

 18.90 

Traditioneller 
Pot-au-feu, 
Rindfleisch und 
hausgemachte 
Brühe, Gemüse vom…

 18.90 

Die ECHTE 
Käsekruste, Käse, 
Schinken und 
Spiegelei, Trocken-
speck aus dem Wal…

 18.90 

Kabeljau à la 
marinière, Auf 
Gora-Art, Patatas 
bravas, Gegrilltes 
Gemüse, Salat- oder…

 18.90 

CH
EF

'S
 S

PE
CI

AL

Rehmedaillon à la 
minute, 
Hausgemachte 
Spätzli, 
Preisel…

 24.90 

Rehmedaillon à la 
minute, 
Hausgemachte 
Spätzli, 
Preisel…

 24.90 

Rehmedaillon à la 
minute, 
Hausgemachte 
Spätzli, 
Preisel…

 24.90 

Rehmedaillon à la 
minute, 
Hausgemachte 
Spätzli, 
Preisel…

 24.90 

Rehmedaillon à la 
minute, 
Hausgemachte 
Spätzli, 
Preisel…

 24.90 

Allfällige Änderungen einzelner Menü-Komponenten werden jeweils 
direkt an der Speiseausgabe schriftlich kommuniziert. Bei Unklarheiten zu 
Allergenen oder Bedarf an weiterführenden Informationen können Sie sich 
jederzeit an unsere Fachpersonen wenden.

 Preise in CHF inkl. MwSt.

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken …

… und
ausgewogene
Ernährung
erkennen.


