
Bluefactory | Mycelium
Menu du midi
24. bis 30.11.2025

Für den digitalen
Menüplan mit allen Infos 
den QR-Code scannen!

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

G
RE

EN
 H

O
U

SE

Frühlingsrollen mit 
Gemüse, Weißkohl 
und Karotten mit 
Ingwer, Süß-saure 
Sauce, Salat oder…

 15.00 

Vegetarische Wurst, 
Rösti mit Butter, 
Bohnen nach indis-
cher Art, Salat oder 
Tagessuppe

 15.00 

Saisonale Ravioli, 
Pfifferlingssauce mit 
Perlzwiebeln, Grana 
Padano, Salat oder 
Tagessuppe

 15.00 

Käsekuchen aus der 
Region, Spiegelei, 
Gurken, Salat oder 
Tagessuppe

 15.00 

Risotto alla Milanese, 
Spinat und Moz-
zarella, Fenchel-Cro-
quant, Salat oder 
Tagessuppe

 15.00 

M
AR

KE
T 

PL
AC

E

Karibische 
Hähnchenkeule, 
Karamellisierte 
Ananas, Kreolischer 
Reis, Rote Bohnen,…

 18.90 

Schweinebraten 
nach Waldart, 
Pilzsauce, Rösti, 
Vichy-Karotten, 
Salat oder…

 18.90 

Gebratene Garnelen 
nach provenzalischer 
Art, Gemüsekasten 
für frisches Gemüse, 
Kreolischer Reis,…

 18.90 

Putenschnitzel mit 
Salbei, Weißer Ret-
tich, Mehrkorn Risot-
to, Salat oder Tages-
suppe

 18.90 

CH
EF

'S
 S

PE
CI

AL

Entrecôte vom 
Schweizer Rind, 
Bearnaise-Sauce, 
Kartoffelgratin, 
Gegrilltes Gemüse,…

 24.90 

Entrecôte vom 
Schweizer Rind, 
Bearnaise-Sauce, 
Kartoffelgratin, 
Gegrilltes Gemüse,…

 24.90 

Entrecôte vom 
Schweizer Rind, 
Bearnaise-Sauce, 
Kartoffelgratin, 
Gegrilltes Gemüse,…

 24.90 

Entrecôte vom 
Schweizer Rind, 
Bearnaise-Sauce, 
Kartoffelgratin, 
Gegrilltes Gemüse,…

 24.90 

Entrecôte vom 
Schweizer Rind, 
Bearnaise-Sauce, 
Kartoffelgratin, 
Gegrilltes Gemüse,…

 24.90 

Allfällige Änderungen einzelner Menü-Komponenten werden jeweils 
direkt an der Speiseausgabe schriftlich kommuniziert. Bei Unklarheiten zu 
Allergenen oder Bedarf an weiterführenden Informationen können Sie sich 
jederzeit an unsere Fachpersonen wenden.

 Preise in CHF inkl. MwSt.

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken …

… und
ausgewogene
Ernährung
erkennen.


