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25. bis 31.05.2026

Für �en �igit�len
�enüpl�n �it �llen In-
f�s �en Q�-C��e sc�n-
nen!

��nt�g Dienst�g �ittw�ch D�nnerst�g Freit�g
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 9.00 / 13.50 

casarecce,sauce aux 
olive kalamanta, 
tomate, basilic, co-
peaux de Grana 
Padano, Salade du…

 9.00 / 13.50 

PERLE DE SEMOULE 
, tomate farci à 
la mozzarella, basil-
ic, roquette, pain fo-
caccia aux graines

 9.00 / 13.50 

QUICHE AUX 
LEGUMES, BASILIC, 
Salade du menu

 9.00 / 13.50 

Galette de rösti aux 
légumes et son oeuf 
parfait, Salade du 
menu

 9.00 / 13.50 
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 11.00 / 15.50 

SAUCISSE DE VEAU, 
Sauce aux poivres, 
Spätzly poêlé, Bro-
coli vapeur

 11.00 / 15.50 

Steak haché de 
boeuf, Echalottes 
confites, Pommes de 
terre wedges, Rata-
touille

 11.00 / 15.50 

CUISSE DE POULET, 
mariné à la citron-
nelle, Riz basmati, 
Légumes chop suey

 11.00 / 15.50 

TAJINE DE CABIL-
LAUD aux olives 
verte, Semoule aux 
fruits secs, Légumes 
tajine et couscous

 11.00 / 15.50 

�
l�

b
�l

FERIE

 12.00 / 15.50 

Paillard de dinde à 
la plancha (180G), 
Beurre café de Paris, 
Pomme de terre 
soufflées, Tomate…

 12.00 / 15.50 

Poitrine de porc 
caramélisé au miel, 
Gnocchi rissolés, 
Aubergines au thym

 12.00 / 15.50 
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 16.50 / 19.00 

Magret de canard 
aux figues fraiches, 
Crique lyonnaise de 
pommes de terre, 
Petit pois à la sarri-…

 16.50 / 19.00 

Entrecôte de boeuf 
parisienne à la 
plancha, Légumes 
de saison, Pommes 
frites

 16.50 / 19.00 

Allfällige Än�erungen einzelner �enü-K��p�nenten wer�en jeweils 
�irekt �n �er Speise�usg�be schriftlich k���uniziert. Bei 
Unkl�rheiten zu Allergenen ��er Be��rf �n weiterführen�en 
Inf�r��ti�nen können Sie sich je�erzeit �n unsere F�chpers�nen 
wen�en.

 Preise in CHF inkl. �wSt.

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken …

… und
ausgewogene
Ernährung
erkennen.


