
UBS Vaud | Baumettes
Mittagsverpflegung
15. bis 21.12.2025

Für den digitalen
Menüplan mit allen Infos 
den QR-Code scannen!

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
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W
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Penne pasta, leeks, 
apple slices, Moun-
tain cheese, Cream 
cheese sauce, 
Grilled onions

 10.50 / 15.90 

Red lentil dahl and 
pita bread, Coconut, 
ginger and spices, 
Vegetables of the 
moment

 10.50 / 15.90 

Spicy semolina with 
tomato, Peas, veggie 
balls, beetroot, Mint 
yoghurt

 10.50 / 15.90 

Spring rolls, Sweet & 
chilli sauce, Basmati 
rice, Julienne veg-
etables

 10.50 / 15.90 

Teriyaki Low-Carb 
Bowl, Mashed pump-
kin, broccoli, Chi-
nese cabbage, Tem-
peh, teriyaki sauce

 10.50 / 15.90 

TR
AD

IT
IO

N
AL

Veal pojarki, Mashed 
potatoes, Onion 
sauce, Brussels 
sprouts

 11.50 / 15.90 

Beef ravioli, Tomato 
sauce, Mini ratatouil-
le

 11.50 / 15.90 

Roast minced beef, 
Paprika sauce, Fusil-
li, Green beans with 
parsley

 11.50 / 15.90 

Breaded pork cut-
let, Lemon quarter, 
Roasted baby pota-
toes, Glazed carrots

 11.50 / 15.90 

Papet vaudois, 
Creamy potatoes, 
Braised leeks

 11.50 / 15.90 

CH
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Pork tenderloin, 
Wholegrain mustard 
sauce, Vegetables 
of the day, Gratin 
dauphinois

 19.00 / 20.00 

Beef cevapci-
ci, White sauce, 
Aubergines with 
thyme and garlic, 
Pommes frites

 19.00 / 20.00 

Mexican beef tor-
tilla, Cajun pota-
toes, Spiced cream, 
Tomato salsa

 19.00 / 20.00 

Tagliatelle with fresh 
salmon, Beetroot 
sauce, Parmesan 
shavings and rocket, 
Menu salad

 18.50 / 19.50 

Pizza Margherita, Int 
13�50 / Ext 15�50, Piz-
za of your choice, Int 
15�50 / Ext 18�50

 0.00 / 0.00 

Allfällige Änderungen einzelner Menü-Komponenten werden jeweils 
direkt an der Speiseausgabe schriftlich kommuniziert. Bei Unklarheiten 
zu Allergenen oder Bedarf an weiterführenden Informationen können Sie 
sich jederzeit an unsere Fachpersonen wenden.

 Preise in CHF inkl. MwSt.

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken …

… und
ausgewogene
Ernährung
erkennen.


