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Für �en �igitalen
Menüplan �it allen �n-
fos �en QR-�o�e scan-
nen!

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

fa
r�

Back Camem-
bert, Salzkartoffeln, 
gerösteter Sellerie, 
Preiselbeerconfit

 6.10 / 9.00 / 13.00 

"Aloo Palak", 
Kartoffel-Spinat-Cur-
ry, Basmatireis mit 
Kardamom und Zimt, 
Naan Brot, Menüsalat

 6.10 / 9.00 / 13.00 

Gnocchi Pfanne, 
Rosenkohl Kürbis, 
Chamignons Baum-
nüsse, Menüsalat

 6.10 / 9.00 / 13.00 

Crispy Tofu, Kat-
su Sauce, Edamame, 
Sesam Reis, 
Menüsalat

 6.10 / 9.00 / 13.00 

«Jeera Dal», Indis-
ches Linsengericht, 
Spinat, Basmatireis, 
Koriander, Menüsalat

 6.10 / 9.00 / 13.00 

�
ut

ch
er

Butterchicken, Bas-
mati Reis, Menüsalat 
oder Apfelmus

 7.50 / 10.50 / 15.00 

Ghackets und Hörnli, 
Rindfleisch, Wurzel-
gemüse, Apfelmus, 
Reibkäse

 7.50 / 10.50 / 15.00 

Schweinsschnitzel 
an, 
Bratenrahmsauce, 
Butter Nudeln, 
Mischgemüse

 7.50 / 10.50 / 15.00 

Coq au vin rouge, 
gebratene Spätzli, 
glasierte Karotten

 7.50 / 10.50 / 15.00 

Penne, Lachs Rahm-
sauce, mit Dill, 
Reibkäse, Menüsalat

 7.50 / 10.50 / 15.00 

�llfällige Än�erungen einzelner Menü-Ko�ponenten wer�en jeweils 
�irekt an �er Speiseausga�e schriftlich ko��uniziert. Bei 
Unklarheiten zu �llergenen o�er Be�arf an weiterführen�en 
�nfor�ationen können Sie sich je�erzeit an unsere Fachpersonen 
wen�en.

 Preise in �HF inkl. MwSt.

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken …

… und
ausgewogene
Ernährung
erkennen.


