Bluefactory | Mycelium
Menu du midi
17. bis 23.03.2025

Market Place Green House

Chef's special

Allf3llige Anderungen ei
direkt an der Speiseausgabe schriftlich kommuniziert. Bei
Unklarheiten zu Allergenen oder Bedarf an weiterfithrenden
Informationen kdnnen Sie sich jederzeit an unsere Fachpersonen
wenden.

Montag

Risotto mit
kandiertem Lauch,
Kurbis und haus-
gemachtes Pesto,
Granatapfel und...

1400

Tagesvorschlag,
Salatbar

®®

16.90
Irish stew, Rind-
fleischeintopf mit

Guiness, Gemluise
und Kartoffeln, Salat-

bar
®

18.90

Menii-Ke

Dienstag

Omelette auf
japanische Art, Jas-
minreis mit WeilRko-
hl, Gebratenes
Gemise Soja und...

®®

14.00

Tagesvorschlag,
Salatbar

®®

16.90

Irish Colcannon,
Cassolette mit Kohl
und Kartoffeln,
Kandierter
Schweinebauch,...

18.90

en werden j

Preise in CHF inkl. MwSt.

(2

Mittwoch

Rosti Pizza, Eine Rosti
als Pizza, Tomate,
Mozzarella, Oliven,
Getrocknete Tomat-
en und Rucola

S
14.00

Tagesvorschlag,
Salatbar

®®

16.90

Pollo al limone,
Pouletbrust mit
Zitrone, Sizilianische
Caponata, Penne mit
Basilikum, Salatbar

§o @

18.90
Klimawirkung _—
der Mahlzeiten e
entdecken ... o
niedrig

Donnerstag

Vol-au-vent mit
Pilzen, WeilRRer Reis
und Gemusegart-
nerei, Frischer
Schnittlauch

14.00

Tagesvorschlag,
Salatbar

®®

16.90

Bratwurst nach
Berner Art, Kartoffel-
galette, Gurkensalat,
Salatbar

18.90

Ausgewogenheit

Proteine
Kohlenhydrate

Gemuse & Friichte

Fiir den digitalen
Meniiplan mit allen In-
fos den QR-Code scan-

nen! >

Freitag

Paella de verduras,
Mediterraner Reis
mit Gemuse, Erbsen
und Tofu, Zitrone

(Y ®

14.00

Tagesvorschlag,
Salatbar

®®

16.90

Fischfilet je nach
Ankunft, Mariniert
und gegrillt, Zitro-
nensauce, Linsen
mit Balsamico, Zuck-..

18.90

... und
ausgewogene
Ernidhrung
erkennen.



