Bluefactory | Mycelium
Menu du midi
31.03 bis 06.04.2025

Market Place Green House

Chef's special

Allf3llige Anderungen ei
direkt an der Speiseausgabe schriftlich kommuniziert. Bei
Unklarheiten zu Allergenen oder Bedarf an weiterfithrenden
Informationen kdnnen Sie sich jederzeit an unsere Fachpersonen
wenden.

Montag

Ravioli der Saison,
Barlauchsauce

1400

Vol-au-vent von
Waldtruthahn, Kre-
olischer Reis mit
WeiRwein, Frih-
lingskarotten, Salat-...

16.90

TAGESGRILL, SoRe
nach Wahl, Aktueller
Belag, Salatbar

18.90

Menii-Ke

en werden j

Dienstag

Dahl aus Linsen,
Kokos und Gewlirzen,
Reis mit Jasmin

®®

14.00

Gewlirztes Poulet-
frikassee, Bas-

mati mit Kardamon,
Karottensalat, Salat-
bar

16.90
TAGESGRILL, Sof3e

nach Wahl, Aktueller
Belag, Salatbar

18.90

Preise in CHF inkl. MwSt.

(2

Mittwoch

Couscous mit
Gemuse und Datteln,
Zucchini, Kichererb-
sen und Sesam

®

14.00

Schweinebraten mit
Barlauch, Orecchi-
ette, Gemuise, Salat-
bar

®

16.90

TAGESGRILL, SoRe
nach Wahl, Aktueller
Belag, Salatbar

18.90
Klimawirkung _—
der Mahlzeiten e
entdecken ...

niedrig

Donnerstag

Cassolette mit
griinen Erbsen,
Gruner und weilRer
Spargel

V;

0
14.00
Focaccia mit Thun-

fisch, Friihlingssalat,
Salatbar

®

16.90
TAGESGRILL, Sof3e

nach Wahl, Aktueller
Belag, Salatbar

18.90

Ausgewogenheit

Fiir den digitalen
Meniiplan mit allen In-
fos den QR-Code scan-

nen! >

Freitag

Reisnudeln mit
Gemlise, Tem-

pura-Tofu

®
14.00
Hausgemachte

Lasagne vom
Schweizer Rind,
Salatbar

16.90
TAGESGRILL, SoRRe

nach Wahl, Aktueller
Belag, Salatbar

18.90

... und
Proteine ausgewogene
Kohlenhydrate Hrniihrung
Gemuse & Friichte erkennen.



