Bluefactory | Mycelium
Menu du midi
14. bis 20.04.2025

Market Place Green House

Chef's special

Allf3llige Anderungen ei
direkt an der Speiseausgabe schriftlich kommuniziert. Bei
Unklarheiten zu Allergenen oder Bedarf an weiterfithrenden
Informationen kdnnen Sie sich jederzeit an unsere Fachpersonen
wenden.

Montag

Spaghetti
all'arrabbiata,
Chili-Tomatensauce,
Gegrillte
Artischocken und...

(Y
14.00

Gruyére-Salat, Grun,
Tomaten, Gruyeére,

Ei, Kandierter und
gegrillter Speck,
Brotscheiben, Tages-.

®

16.90

Tages-ASADO,
Frisches Poulet mit
Limettenmarinade,
Chimichurri,
Sudamerikanische...

18.90

Menii-Ke

en werden j

Dienstag

Focaccia handwerk-
lich, Gefullt mit
gegrilltem Gemduse,
Hausgemachtes To-
maten-Chutney

14.00

Hausgemachter
Garnelencocktail,
Grulner Salat, Toast
mit Knoblauch,
Frische Frichte,...

17.90

Tages-ASADO,
Gekochtes ganzes
Schweinekotelett,
Chimichurri,
Sudamerikanische...

18.90

Preise in CHF inkl. MwSt.

(2

Mittwoch

Frahlingsrollen mit
Gemuse, Kan-
tonesischer Reis,
Bohnensalat mit
Zitrusfrichten

14.00

Cordon bleu vom
Schwein, Butter-
hoérnchen, Griine
Bohnen mit Zwiebeln,
Zitronen Mayon-...

17.90

Tages-ASADO,
Marinierter und
gegrillter Fisch,
Chimichurri,
Sudamerikanische...

18.90
Klimawirkung _—
der Mahlzeiten e
entdecken ... o
niedrig

Donnerstag

Rosti-Kroketten,
Gefullt mit
Frischkase,
Gurkensalat mit
Klrbiskernen

14.00

Kabeljaufilet nach
Bordeaux-Art, Kre-
olischer Langkorn-
reis, Gebratene Pilze
mit Basilikum, Tages-.

17.90

Tages-ASADO,
Rinderbrust lang
gekocht,
Chimichurri,
Sudamerikanische...

18.90

Ausgewogenheit

Fiir den digitalen
Meniiplan mit allen In-
fos den QR-Code scan-

nen! >
= L |l. % i

®®
®®
®®

... und
Proteine ausgewogene
Kohlenhydrate Hrniihrung
Gemuse & Friichte erkennen.



