Bluefactory | Mycelium
Menu du midi
21. bis 27.04.2025

Montag Dienstag

Vol-au-vent mit
Pilzen, Spargel und
kreolischer Reis

Green House

®®

14.00 14.00

Paniertes
Pouletschnitzel,
Barlauchsauce,
Karottensalat mit
hausgemachten...

Market Place

®®

16.90 17.90

Peruanisches Ce-
viche, Tortillachips,
Mais, StuRkartof-

fel, Koriander und
weiler Reis, Tages-...

Chef's special

®®

16.90 18.90

Allf3llige Anderungen ei Menii-Ks en werden j
direkt an der Speiseausgabe schriftlich kommuniziert. Bei
Unklarheiten zu Allergenen oder Bedarf an weiterfithrenden
Informationen kdnnen Sie sich jederzeit an unsere Fachpersonen
wenden.

Preise in CHF inkl. MwSt.

(2

Mittwoch

Marinierter und
gegrillter Hallou-

mi, Griechischer
Salat, Oliven, Gurken,
getrocknete Tomat-...

14.00

Pojarski vom ge-
bratenen Kalb, Griine
Pfeffersof3e mit
Sahne, Gebratene
Zucchini mit Ore-...

18.90

Ceviche von Thun-
fisch und Avoca-
do, Ananas, Ko-
riander, Limette,
Rohkost und haus-...

18.90
Klimawirkung _—
der Mahlzeiten e
entdecken ...

niedrig

Donnerstag

Vegetarische Ravio-
li der Saison, Kas-
esofde mit Sahne,
Geriebener Gruyeére

14.00

Mariniertes Brat-
poulet, Karamel-
lisierte Karot-

ten, Ofenkartoffeln
mit Krautercreme,...

17.90

Ecuadorianisches
Ceviche, Mit
gekochten Garnelen,
Tortilla, Mais,
Tomaten, Limette,...

18.90

Ausgewogenheit

Fiir den digitalen
Meniiplan mit allen In-
fos den QR-Code scan-

nen!
[CI3F] ;
o

Freitag

Vegetarische
Samosas,
Joghurtsof3e, Bulgur,
Gurken-Sesam-Salat

14.00

Bauernbratwurst,
Saft mit Schalotten,
Gebratener
Blumenkohl,
Kartoffeln nach...

17.90

Ceviche vom Heil-
butt nach Schweizer
Art, Mango und Av-
ocado, Mischung aus
Tomaten, Zwiebeln...

18.90

... und
Proteine ausgewogene
Kohlenhydrate Hrniihrung
Gemuse & Friichte erkennen.



