
Bluefact�r� | M�celiu�
Menu �u �i�i
03. bis 09.06.2024

Für �en �igitalen
Menüplan �it allen In-
f�s �en QR-C��e scan-
nen!

M�ntag Dienstag Mittw�ch D�nnerstag Freitag

G
re
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Tarte tatin 
mit karamellisiertem 
Chicorée, Kopf-
salat in Vinai-
grette, Serviert…

 12.00 

Grüner und weißer 
Spargel, Auf italienis-
che Art, Olivenöl, 
Parmesan, Walnüsse, 
Rucola

 12.00 

Blumenkohlkrapfen, 
Tempura, 
Tandoori-Joghurt-
sauce, Gegrillte 
Grapefruit

 12.00 

Gebratene 
Süßkartoffeln nach 
Jerusalemer Art, 
Granatapfel, 
Spinatsprossen

 12.00 

Selbstgemachte 
Veggie-Bowl, 
aktuelle 
Hülsenfrüchte, Feta, 
Artischocken, Spinat…

 12.00 

M
ar

ke
t 

P
la

ce

Gegrilltes 
Geflügelschnitzel, 
Pfeffer- und 
Zitronensoße, Bulgur 
mit Basilikum,…

 16.90 

Lamm-Confit nach 
Freiburger Art, Haus-
gemachtes Kartof-
felpüree, Grüne 
Bohnen mit Zwiebeln

 18.90 

Rindfleisch-Moussa-
ka mit Auberginen, 
Sahne, Knoblauch, 
Gewürze, 
Zwiebelsprossen

 18.90 

Schweinerack mit 
Zwiebeln, Slow 
Cooking, Gebratener 
Reis mit Tomate, und 
Paprika

 18.90 

Vegetarisches 
Couscous mit 
Saisongemüse, 
Handwerkliche 
Brühe Harissa,…

 18.90 

C
he
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Spaghetti aus 
frischen Tomaten, 
Sauté aus Meeres-
früchten, Aktuelles 
Gemüse

 16.90 

Spaghetti aus 
frischen Tomaten, 
Aktuelles Gemüse, 
Sauté aus Meeres-
früchten

 16.90 

Spaghetti aus 
frischen Tomaten, 
Aktuelles Gemüse, 
Sauté aus Meeres-
früchten

 16.90 

Spaghetti aus 
frischen Tomaten, 
Aktuelles Gemüse, 
Sauté aus Meeres-
früchten

 16.90 

Spaghetti aus 
frischen Tomaten, 
Aktuelles Gemüse, 
Pesto, Salat vom Buf-
fet

 16.90 

Allfällige Än�erungen einzelner Menü-K��p�nenten wer�en jeweils 
�irekt an �er Speiseausgabe schriftlich k���uniziert. Bei 
Unklarheiten zu Allergenen ��er Be�arf an weiterführen�en 
Inf�r�ati�nen können Sie sich je�erzeit an unsere Fachpers�nen 
wen�en.

 Preise in CHF inkl. MwSt.

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken …

… und
ausgewogene
Ernährung
erkennen.


