Bluefactory | Mycelium
Menu du midi
18. bis 24.08.2025

Green House

Chef's special

Allf3llige Anderungen ei
direkt an der Speiseausgabe schriftlich kommuniziert. Bei
Unklarheiten zu Allergenen oder Bedarf an weiterfithrenden
Informationen kdnnen Sie sich jederzeit an unsere Fachpersonen
wenden.

Montag

Beignets aus
frischem Gemlise,
Blumenkohl und
Brokkoli,
Gewilirzmayonnaise,...

®

15.00

Poulet mit Ing-

wer und Ananas
gebraten, Jasmin-
reis, Gemuse nach
thailandischer Art....

®®

18.90

Menii-Ke

en werden j

Dienstag

Vegane Kl6RRchen
nach "Yquéha-Art",
Pommes frites,
Schnittlauch-Sahne-
sauce, Erbsen und...

Y]
15.00

Spare Ribs,
Schweinefleisch aus
der Region, Coun-
try-Kartoffeln, BBQ-
SofRe, Gemiisemis-...

®

18.90

Preise in CHF inkl. MwSt.

(2

Mittwoch

Vegetarische
Lasagne, Kraftiger
brauner Saft,
Gebratene Tomate,
Salatbar — Suppe

15.00

Ceviche aus Kabel-
jaufilet, Knoblauch-
toast, Avoca-

do, Limettencreme,
Salatbar — Suppe

18.90

Klimawirkung

hoch

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken ...

niedrig

mittel

Donnerstag

Polenta Bramata mit
sautierten Pilzen,
Hausgemachtes To-
matenkonfitt, Salat-
bar — Suppe

®®

15.00

Hausgemachte
Hahnchen-Nuggets
»Louisiane”,
Kartoffeln,
Hausgemachte...

18.90

Ausgewogenheit

Proteine
Kohlenhydrate

Gemuse & Friichte

Fiir den digitalen
Meniiplan mit allen In-
fos den QR-Code scan-

nen!
ﬂ_ ll.ﬂ

Freitag

Hausgemachte
Parmigiana, Salatbar
— Suppe

(Y

15.00

Tintenfischringe,
Cremiger
Venere-Reis,
Karotten-Kohl-Salat,
Sriracha- Sof3e,...

®

18.90

... und
ausgewogene
Ernidhrung
erkennen.



