Bluefactory | Mycelium
Menu du midi

04. bis 10.11.2024

Market Place Green House

Chef's special

Allf3llige Anderungen ei
direkt an der Speiseausgabe schriftlich kommuniziert. Bei
Unklarheiten zu Allergenen oder Bedarf an weiterfithrenden
Informationen kdnnen Sie sich jederzeit an unsere Fachpersonen
wenden.

Montag

Pumpkin in Paris,
Kurbissteak, Pfef-
fersauce, Pommes
frites und Salat

1400

Bratwurst mit Kir-

bis, Kartoffelpuree,

Griine Bohnen nach
Bauernart, Suppe

oder Salat

16.90

Miesmuscheln
Mariniére, Mit
kleinem Gemuse,
Pommes frites,
Tagessalat oder...

16.90

Menii-Ke

Dienstag

Pumpkin in
Jerusalem, Ge-
bratener Kuirbis mit
Zaatar, Joghurt-
sauce, Weizen mit...

14.00

Geschmorte
Putenkeule,
Schwarzreis,
Kohlrabi, der mit
Honig schmilzt,...

16.90
Huhnermuscheln in
Sahnesauce, Pom-

mes frites, Suppe
oder Salat

16.90

en werden j

Preise in CHF inkl. MwSt.

(2

Mittwoch

Pumpkin in Mi-

lan, Kiirbisgnocchi
mit Pesto, Mozzarel-
la, Oregano

14.00

Traditioneller Ein-
topf, Siedfleisch vom
Rind Low Cook-

ing, Gemuse der
Saison, Kartoffeln,...

16.90

Pouletmuscheln mit
Curry, Pommes
frites, Suppe oder
Salat

16.90
Klimawirkung _—
der Mahlzeiten e
entdecken ... o
niedrig

Donnerstag

Pumpkin in Tokyo,
Okonomiyaki, Ktirbis,
WeiRkohl, Teriya-
ki-SolRe

14.00

Chicken Run Poulet-
burger, Crazy bun &
burn dress, Pork &
Potatoes, Auswahl an
Salaten, Suppe oder...

16.90

Miesmuscheln,
Gorgonzola-Sauce,
Pommes frites,
Suppe oder Salat

16.90

Ausgewogenheit

Fiir den digitalen
Meniiplan mit allen In-
fos den QR-Code scan-

nen!

Freitag

Pumpkin in

Lima, Kiirbis-Ce-
viche, Chimichurri-
und Quinoa-Sauce

®®

14.00

Pumpkin ravioli,
Ravioli mit Ktir-

bis, Rehgeschnet-
zeltes mit Kastanien,
Suppe oder Salat

16.90

Miesmuscheln auf
armorikanische Art,
Mit Tomate und
Chili, Pommes frites,
Suppe oder Salat

16.90

... und
Proteine ausgewogene
Kohlenhydrate Hrniihrung
Gemuse & Friichte erkennen.



