
Bluefact�r� | M�celiu�
Menu �u �i�i
10. bis 16.02.2025

Für �en �igitalen
Menüplan �it allen In-
f�s �en QR-C��e scan-
nen!

M�ntag Dienstag Mittw�ch D�nnerstag Freitag

G
re

en
 H

�
us

e

Chili sin carne aus 
Quorn, Weißer Reis, 
rote Bohnen und 
Chilischoten

 14.00 

Penne mit drei Käs-
esorten, Karamel-
lisierter Apfel

 14.00 

Selbstgemachte 
Chaletsuppe, Nach 
Belieben... Croutons, 
Gruyère und 
Schnittlauch

 14.00 

Blätterteig mit 
frischen Pilzen, 
Kerbel-Karot-
ten-Creme von Mr. 
Rabbit

 14.00 

Weizennudeln mit 
Sesam, Teriya-
ki-Gemüsepfanne

 14.00 

M
ar

ke
t 

P
la

ce

Kabeljaufilet im Teig, 
Mayonnaise mit 
Limetten, Pommes 
frites, Karotten Ly-
oner Art, Salatbar

 16.90 

Schweinefleisch-Se-
creto, Bratkartoffeln 
aus dem Ofen, 
Gefüllte 
hausgemachte…

 16.90 

Traditioneller Ein-
topf, Kartoffeln, 
Petersilie, Win-
tergemüse und Senf, 
Salatbar

 16.90 

Coq au vin „Oma“ 
(Hahn in Wein), 
Nudeln mit Olivenöl, 
Gemüse vom Markt, 
Salatbar

 16.90 

In Weißwein 
pochiertes 
Schollenfilet, Soße 
mit kleinem 
Gemüse, Aktuelles…

 16.90 

C
he

f's
 s

p
ec

ia
l

Traditionelles 
Biryani-Poulet, 
Koriander und 
Gewürze, Reis des 
Tages, Pickles,…

 18.90 

Indisches Kalb-
scurry, Joghurt 
mit Kräutern, Ge-
bratener Blumenko-
hl, Langkörniger Reis,…

 18.90 

Hausgemachte 
Lammbällchen, 
Naan Brot, 
Joghurtsoße, Reis 
auf indische Art,…

 18.90 

Fischcurry mit 
Kokosmilch, 
Gemüse, Linsen, Reis 
mit Kardamom, 
Salatbar

 18.90 

Handgemachte 
Samosas mit 
Rindfleisch, 
Hausgemachte 
Soße, Indische…

 18.90 

Allfällige Än�erungen einzelner Menü-K��p�nenten wer�en jeweils 
�irekt an �er Speiseausgabe schriftlich k���uniziert. Bei 
Unklarheiten zu Allergenen ��er Be�arf an weiterführen�en 
Inf�r�ati�nen können Sie sich je�erzeit an unsere Fachpers�nen 
wen�en.

 Preise in CHF inkl. MwSt.

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken …

… und
ausgewogene
Ernährung
erkennen.


