
�enerali N��n | �enerali �iviera� N��n
Menu �e �i�i
02. bis 08.03.2026

Für �en �igitalen
Menüplan �it allen In-
f�s �en Q�-C��e scan-
nen!

M�ntag Dienstag Mittw�ch D�nnerstag Freitag

V
eg

gi
e

Boulettes végétal-
iennes , crème 
de courge au lait 
de coco, Riz aux 
légumes

 9.00 / 13.50 

Pinsa garnie, de 
légumes grillés,-

  roquette, mozzarella

 9.00 / 13.50 

Risotto de lentilles 
vertes au mascar-
pone et légumes, 
oeuf parfait

 9.00 / 13.50 

Couscous oriental 
aux légumes et 
grenade

 9.00 / 13.50 

Tortelloni au quinoa, 
épinards, Sauce au 
parmesan (Pasta), 
Salade du buffet

 9.00 / 13.50 

T
ra

�
it

i�
na

l

Linguine à la  bolog-
naise, Salade du 
menu

 11.00 / 15.50 

Escalope de porc 
panée, Pommes 
rissolées, Haricots 
verts vapeur

 11.00 / 15.50 

Émincé de poulet au 
curry thaï, Riz bas-
mati, Légumes chop 
suey

 11.00 / 15.50 

Saucisson vaudois, 
Jus de viande, Gratin 
de pommes de terre, 
Laitue braisée

 11.00 / 15.50 

Paella au poisson et 
chorizo

 11.00 / 15.50 

Ex
Q

ui
si

t

Hampe de veau à 
la plancha, Sauce au 
poivre vert, Pommes 
noisette, Légumes du 
jour

 16.50 / 19.00 

Blanquette de 
saumon, petits 
légumes

 16.50 / 19.00 

Entrecôte de boeuf 
parisienne à la 
plancha, Pommes 
frites, Légumes du 
jour

 16.50 / 19.00 

�
l�

b
al

Carré de porc 
caramélisé au 
miel, Polenta rôtie, 
Carottes à l'orange

 12.00 / 15.50 

Risotto à l'encre de 
seiche, poêlée de se-
iche persillée, Salade 
du menu

 12.00 / 15.50 

Allfällige Än�erungen einzelner Menü-K��p�nenten wer�en jeweils 
�irekt an �er Speiseausgabe schriftlich k���uniziert. Bei 
Unklarheiten zu Allergenen ��er Be�arf an weiterführen�en 
Inf�r�ati�nen können Sie sich je�erzeit an unsere Fachpers�nen 
wen�en.

 Preise in CHF inkl. MwSt.

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken …

… und
ausgewogene
Ernährung
erkennen.


