
�enerali ��on | �enerali �iviera� ��on
Menu �e �i�i
30.03 bis 0�.04.2026

Für �en �igitalen
Menüplan �it allen In-
fos �en Q�-Co�e scan-
nen!

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

V
eg

gi
e

Couscous perlé aux 
épices, légumes et 
labné, Brochette de 
planted

 9.00 / 13.50 

Gnocchi de polen-
ta et poireau gratiné, 
Salade du menu

 9.00 / 13.50 

Vol au vent aux 
asperges, et oeuf 
brouillé, Boulgour pi-
laf

 9.00 / 13.50 

Ravioli  frais aux 
asperges, Crème ail 
des ours, Salade du 
menu, port. à 50g

 9.00 / 13.50 

FERIE

 9.00 / 13.50 

T
ra

�
it

io
na

l

Saucisse de volaille 
rôtie, Jus de viande 
à l'ail des ours, Cap-
peletti tricolore, Jar-
dinière de légumes…

 11.00 / 15.50 

Boulettes de veau 
grand-mère, Spätzly 
poêlé, Haricots jaune 
à l'échalote

 11.00 / 15.50 

Sautée de dinde 
stroganoff, Riz créole, 
Carottes glacées

 11.00 / 15.50 

Filet de colin à la 
bordelaise, Quinoa, 
Légumes du jour

 11.00 / 15.50 

FERIE

 11.00 / 15.50 

Ex
Q

ui
si

t

Pavé de saumon aux 
asperges verte rôties 
et beurre blanc, 
Risotto riz vénéré

 16.50 / 19.00 

Tataki de boeuf, Sal-
ade de chou, carotte 
et daikon, Riz bas-
mati

 16.50 / 19.00 

Entrecôte de boeuf 
parisienne à la 
plancha, Pommes 
frites, Légumes du 
jour

 16.50 / 19.00 

FERIE

 16.50 / 19.00 

�
lo

b
al

Tagliatelle "Alfredo" 
aux asperges, Salade 
du menu

 12.00 / 15.50 

FERIE

 12.00 / 15.50 

Allfällige Än�erungen einzelner Menü-Ko�ponenten wer�en jeweils 
�irekt an �er Speiseausgabe schriftlich ko��uniziert. Bei 
Unklarheiten zu Allergenen o�er Be�arf an weiterführen�en 
Infor�ationen können Sie sich je�erzeit an unsere Fachpersonen 
wen�en.

 Preise in CHF inkl. MwSt.

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken …

… und
ausgewogene
Ernährung
erkennen.


