
�enerali N��n | �enerali �iviera� N��n
Menu �e �i�i
20. bis 26.04.2026

Für �en �igitalen
Menüplan �it allen In-
f�s �en Q�-C��e scan-
nen!

M�ntag Dienstag Mittw�ch D�nnerstag Freitag

V
eg

gi
e

Gnocchi rissolés, 
Crème d'asperges, 
Salade du menu

 9.00 / 13.50 

Dalh de lentilles 
rouge et son oeuf 
parfait, pain grillé

 9.00 / 13.50 

Buddha bowl print-
anier (boulgour), 
Taboulé de boulgo-
ur, avocat, tomate, 
brocoli, betterave,…

 9.00 / 13.50 

Samosa aux 
légumes, Salade asi-
atique, Sauce soja2

 9.00 / 13.50 

Raviolini aux 
légumes, Crème 
d'asperges, Salade 
du menu

 9.00 / 13.50 

T
ra

�
it

i�
na

l

Steak haché de 
boeuf, Sauce béar-
naise., Pommes de 
terre rissolées a l'ail 
et romarin, Haricots…

 11.00 / 15.50 

Brochette de poit-
ine de dinde, Jus de 
viande, Riz sauvage, 
Ratatouille

 11.00 / 15.50 

Atriaux de veau-
  au vin rouge, Spät-
zly poêlé, Carottes 
glacées

 11.00 / 15.50 

Nasi Goreng au 
poulet

 11.00 / 15.50 

Filet de sébaste, 
Sauce citron (Pois-
son), Eblysotto, Bro-
coli vapeur

 11.00 / 15.50 

�
l�

b
al

 12.00 / 15.50  12.00 / 15.50 

Ex
Q

ui
si

t

Emincé de veau 
aux asperges, dans 
sa coque de rösti, 
Poêlée de légumes 
vert de saison

 16.50 / 19.00 

Emincé de veau 
aux asperges, dans 
sa coque de rösti, 
Poêlée de légumes 
vert de saison

 16.50 / 19.00 

Entrecôte de boeuf 
parisienne à la 
plancha, Sauce 
choron, Pommes 
frites, Tomate rôtie…

 16.50 / 19.00 

Filet de do-
rade poêlé, Sauce 
mousseline, Duo 
d'asperges vertes et 
blanches, Pomme de…

 16.50 / 19.00 

Entrecôte de boeuf 
parisienne à la 
plancha, Pommes 
frites, Légumes du 
jour

 16.50 / 19.00 

Allfällige Än�erungen einzelner Menü-K��p�nenten wer�en jeweils 
�irekt an �er Speiseausgabe schriftlich k���uniziert. Bei 
Unklarheiten zu Allergenen ��er Be�arf an weiterführen�en 
Inf�r�ati�nen können Sie sich je�erzeit an unsere Fachpers�nen 
wen�en.

 Preise in CHF inkl. MwSt.

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken …

… und
ausgewogene
Ernährung
erkennen.


