
�enerali ��on | �enerali �iviera� ��on
Menu �e �i�i
27.04 bis 03.0�.2026

Für �en �igitalen
Menüplan �it allen In-
fos �en Q�-Co�e scan-
nen!

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

V
eg

gi
e

Pinsaladière 
provençale, Salade 
du menu

 9.00 / 13.50 

Croustillant de tofu 
à la chapelure panko 
et sésame, Nouilles 
de riz aux légumes , 
basilic thaï

 9.00 / 13.50 

Oeufs parfait 
sur fondue de 
poireaux, crème 
fraiche, Semoule de 
lentilles-maïs

 9.00 / 13.50 

Fusilli à la 
tomate,champignons, 
courgettes, yumame

 9.00 / 13.50 

Croque Monsieur 
végétarien, Salade 
du menu

 9.00 / 13.50 

T
ra

�
it

io
na

l

Ravioli de 
boeuf"brasato", jus 
corsé au vin rouge, 
Salade du menu

 11.00 / 15.50 

Escalope de dinde 
normande, Polenta1, 
Courgettes sautées

 11.00 / 15.50 

Filet de poulet"piz-
zaiola", Pommes de 
terre rissolées a l'ail 
et romarin, Brocoli 
vapeur

 11.00 / 15.50 

Saucisse de porc 
à rôtir, Sauce 
aux oignons, Spätzly 
poêlé, Carottes  au 
persil

 11.00 / 15.50 

Filet de truite 
saumonée meunière, 
Riz créole, Légumes 
du jour

 11.00 / 15.50 

Ex
Q

ui
si

t

Paillard de poulet à 
la plancha (180 g), 
Beurre café de Paris, 
Frites de patate 
douce, Légumes du…

 16.50 / 19.00 

Osso bucco de veau 
milanaise, Risotto 
au safran, Laitue 
braisée

 16.50 / 19.00 

Tataki de canard, 
caramel de soja, Sal-
ade de chou, carotte 
et daikon, Riz bas-
mati

 16.50 / 19.00 

Entrecôte de boeuf 
parisienne à la 
plancha, Pommes 
frites, Légumes du 
jour

 16.50 / 19.00 

�
lo

b
al

Filet de loup aux 
olives verte et to-
mates cerise, Pom-
mes safranées, Fe-
nouil fondue

 12.00 / 15.50 

Allfällige Än�erungen einzelner Menü-Ko�ponenten wer�en jeweils 
�irekt an �er Speiseausgabe schriftlich ko��uniziert. Bei 
Unklarheiten zu Allergenen o�er Be�arf an weiterführen�en 
Infor�ationen können Sie sich je�erzeit an unsere Fachpersonen 
wen�en.

 Preise in CHF inkl. MwSt.

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken …

… und
ausgewogene
Ernährung
erkennen.


