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Risotto d'épeautre 
aux légumes d'été, 
Salade du menu

 9.00 / 13.50 

Focaccia garnie de 
légumes  et moz-
zarella, Salade du 
menu

 9.00 / 13.50 

Courgettes farcies 
au quinoa et 
légumes, coulis de 
poivron rouge, Sal-
ade du menu

 9.00 / 13.50 

CASARECCE Á LA SI-
CILIENNE, Salade du 
menu

 9.00 / 13.50 

Quiche aux légumes 
et noix, Salade du 
buffet

 9.00 / 13.50 
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Escalope de quasi 
de porc, Sauce 
champignons, Spät-
zly poêlé, Petits pois 
à la française

 11.00 / 15.50 

Emincé de boeuf 
provençal, Farfalle, 
Ratatouille

 11.00 / 15.50 

Filet de poulet 
rôti, Jus de viande, 
Pommes de terre 
boulangère, Haricots 
verts vapeur

 11.00 / 15.50 

Escargot de porc 
Vaudois, Polenta, 
Carottes glacées

 11.00 / 15.50 

Curry de poisson et 
légumes, Riz créole

 11.00 / 15.50 
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Saumon escalope, 
Beurre aux herbes, 
Pommes de terre 
duchesse, Cour-
gettes sautées au…

 16.50 / 19.00 

POKE BOWL DE RED 
TUNA, Avocat, man-
gue, basmati, fêve, 
sésame

 16.50 / 19.00 

Entrecôte de boeuf 
parisienne à la 
plancha, Sauce 
chimichurri, Pommes 
frites, Jardinière de…

 16.50 / 19.00 

Entrecôte de boeuf 
parisienne à la 
plancha, Sauce 
chimichurri, Pommes 
frites, Jardinière de…

 16.50 / 19.00 

�
�o

b
��

BROCHETTE DE 
POITRINE DE DINDE 
AUX POIVRONS, 
Salade Fattouche, 
Taboulé de bougour

 12.00 / 15.50 

A��fä��ig� Än��rung�n �inz��n�r ��nü-Ko�pon�nt�n w�r��n j�w�i�s 
�ir�kt �n ��r Sp�is��usg�b� schrift�ich ko��unizi�rt. B�i 
Unk��rh�it�n zu A���rg�n�n o��r B���rf �n w�it�rführ�n��n 
Infor��tion�n könn�n Si� sich j���rz�it �n uns�r� F�chp�rson�n 
w�n��n.

 Pr�is� in CHF ink�. �wSt.

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken …

… und
ausgewogene
Ernährung
erkennen.


