
�enerali N��n | �enerali �iviera� N��n
Menu �e �i�i
13. bis 19.10.202�

Für �en �igitalen
Menüplan �it allen In-
f�s �en Q�-C��e scan-
nen!

M�ntag Dienstag Mittw�ch D�nnerstag Freitag

V
eg

gi
e

Gnocchi au pesto 
basilic "Simoné", Sal-
ade du menu

 9.00 / 13.50 

Quiche automnale, 
Salade du menu

 9.00 / 13.50 

Patate douce panée 
aux graines, crème 
new roots (alterna-
tive), Poireau étuvé

 9.00 / 13.50 

Risotta à la norma

 9.00 / 13.50 

Oeuf brouillé, dans 
son vol au vent, 
crème de cerfeuil, 
Salade du buffet

 9.00 / 13.50 

T
ra

�
it

i�
na

l

Couscous, légumes, 
et merguez

 11.00 / 15.50 

Steak de porc poêlé, 
mariné sauce bar-
becue, Pommes de 
terre wedges, Chou 
fleur gratiné

 11.00 / 15.50 

Boeuf bourguig-
non, Pasta Farfalle, 
Carottes glacées

 11.00 / 15.50 

Poitrine de dinde 
braisé à l'estragon, 
Sauce moutarde à 
l'ancienne, Spätzly 
poêlé, Petits pois à la…

 11.00 / 15.50 

Beignets de pois-
sons frits, Sauce tar-
tare, Riz créole, Ro-
manesco vapeur

 11.00 / 15.50 

Ex
Q

ui
si

t

Hampe de veau à la 
plancha, Sauce aux 
poivres, Gratin de 
pommes de terre, 
Purée de courge

 16.50 / 19.00 

Filet de claresse à 
l'huile d'olive, Sauce 
vierge basilic et 
tomate, Riz pilaf au 
safran, Fenouil fon-…

 16.50 / 19.00 

Entrecôte de boeuf 
parisienne à la 
plancha, Jardinière 
de légumes de sai-
son, Pommes frites

 16.50 / 19.00 

�
l�

b
al

Maccheroni frais, 
sauce All'amatri-
ciana (guanciale), 
Salade du menu

 12.00 / 15.50 

Moules marinières, 
Pommes frites

 12.00 / 15.50 

Allfällige Än�erungen einzelner Menü-K��p�nenten wer�en jeweils 
�irekt an �er Speiseausgabe schriftlich k���uniziert. Bei 
Unklarheiten zu Allergenen ��er Be�arf an weiterführen�en 
Inf�r�ati�nen können Sie sich je�erzeit an unsere Fachpers�nen 
wen�en.

 Preise in CHF inkl. MwSt.

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken …

… und
ausgewogene
Ernährung
erkennen.


