
�enerali N��n | �enerali �iviera� N��n
Menu �e �i�i
23.02 bis 01.03.2026

Für �en �igitalen
Menüplan �it allen In-
f�s �en Q�-C��e scan-
nen!

M�ntag Dienstag Mittw�ch D�nnerstag Freitag

V
eg

gi
e

Linguine, sauce 
crèmeuse à la but-
ternut et pecorino, 
graines de courges 
torrefiées, Salade du…

 9.00 / 13.50 

Oeuf brouillé, dans 
son vol au vent, 
crème de cerfeuil, 
Quinoa à la brunoise

 9.00 / 13.50 

Riz cantonais, 
Samosa aux 
légumes, Raïta au 
gingembre et men-
the fraiche

 9.00 / 13.50 

Blanquette de 
légumes au tofu à la 
crème végétale, Ebly 
créole

 9.00 / 13.50 

Gnocchi all'arrabbia-
ta, Salade du buffet

 9.00 / 13.50 

T
ra

�
it

i�
na

l

Emincé de boeuf 
stroganoff, Riz pilaf, 
Brocoli vapeur

 11.00 / 15.50 

Saucisse de volaille 
rôtie, Jus de viande, 
Pomme de terre 
boulangère, Haricots 
verts vapeur

 11.00 / 15.50 

Rôti de porc, Sauce 
moutarde, Spätzly 
poêlé, Petits pois à la 
française

 11.00 / 15.50 

Fricassée de poulet 
façon coq au vin, 
Nouilles, Carottes  au 
persil

 11.00 / 15.50 

Filet de truite me-
unière, Garniture du 
jour, Épinards en 
feuilles

 11.00 / 15.50 

Ex
Q

ui
si

t

Paillard de poulet 
à la plancha (180 
g), Beurre café de 
Paris, Pommes frites, 
Légumes du jour

 16.50 / 19.00 

Filet de dorade 
poêlé, sur lit de mini 
ratatouille, Purée de 
patate douce

 16.50 / 19.00 

Ballotine de poulet 
à la tomate séchée, 
Risotto au mas-
carpone, Artichauts 
sautés

 16.50 / 19.00 

Entrecôte de boeuf 
parisienne à la 
plancha, Pommes 
frites, Légumes du 
jour

 16.50 / 19.00 

�
l�

b
al

Tagliatelles fraiches 
à la carbonara 
(guanciale), Salade 
du menu

 12.00 / 15.50 

Allfällige Än�erungen einzelner Menü-K��p�nenten wer�en jeweils 
�irekt an �er Speiseausgabe schriftlich k���uniziert. Bei 
Unklarheiten zu Allergenen ��er Be�arf an weiterführen�en 
Inf�r�ati�nen können Sie sich je�erzeit an unsere Fachpers�nen 
wen�en.

 Preise in CHF inkl. MwSt.

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken …

… und
ausgewogene
Ernährung
erkennen.


