
Nati�ns Business �enter �enf | �estaurant iSensi
Menu �u ��ur
30.03 bis 0�.04.2026

Für �en �igitalen
Menüplan mit allen In-
f�s �en Q�-���e scan-
nen!

M�ntag Dienstag Mittw�ch D�nnerstag Freitag

U
rb

an

Tomate farcie quinoa 
et légumes 200gr, 
Garnitures au choix

 16.50 

Pad kra pao vegan, 
Garnitures au choix

 16.50 

Haricots coco, Sauce 
crémeuse à la 
moutarde et au soja, 
Garnitures au choix

 16.50 

Tarte aux légumes, 
Garnitures au choix

 16.50 

Vendredi saint

 16.60 

�
l�

b
al

Filets de colin à 
la tomate , portion 
135 g, Garnitures au 
choix

 19.10 

Agneau ragout à l'ori-
entale, Garnitures au 
choix

 20.10 

Cabillaud royale 
pavé, Garnitures au 
choix

 20.10 

Émincé de porc aux 
champignons, Garni-
tures au choix

 19.10 

Vendredi saint

 19.90 

Ex
q

ui
si

t

BUFFET DE GRIL-
LADES, Steak de 
saumon des fjords 
grillé, port. à 140g, 
Steak de bœuf mar-…

 23.50 

BUFFET DE GRIL-
LADES, Steak de 
saumon des fjords 
grillé, port. à 140g, 
Entrecôte Parisienne…

 23.50 

Steak de saumon des 
fjords grillé, port. à 
140g, Garnitures au 
choix

 23.50 

Steak de saumon des 
fjords grillé, port. à 
140g, Garnitures au 
choix

 23.50 

Vendredi saint

 0.00 

�
he

f’
s 

S
p
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ia

l

 20.10  20.10 

Allfällige Än�erungen einzelner Menü-K�mp�nenten wer�en �eweils 
�irekt an �er Speiseausgabe schriftlich k�mmuniziert. Bei 
Unklarheiten zu Allergenen ��er Be�arf an weiterführen�en 
Inf�rmati�nen können Sie sich �e�erzeit an unsere Fachpers�nen 
wen�en.

 Preise in �HF inkl. MwSt.

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken …

… und
ausgewogene
Ernährung
erkennen.


