
�ations Business �enter �enf | �estaurant i�ensi
Menu �u �our
20. bis 26.04.2026

Für �en �igitalen
Menüplan mit allen In-
fos �en Q�-�o�e scan-
nen!

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

U
rb

an

Tortilla à l'espagnole, 
Garnitures au choix

 16.50 

Tikka Masala avec 
Planted et pois 
chiches, Port à 310g, 
Garnitures au choix

 16.50 

Agnolotti à la courge, 
Garnitures au choix

 16.50 

Omelette au fro-
mage, Garnitures au 
choix

 16.50 

Boulettes de lentilles 
et quinoa farcies au 
yaourt, Garnitures au 
choix

 16.50 

�
lo

b
al

Aiguillettes de col-
in aux graines, Garni-
tures au choix

 19.10 

Saucisse à rôtir de 
veau, portion 130 g, 
Garnitures au choix

 19.10 

Poulet cuisse rôtie, 
Garnitures au choix

 19.10 

Émincé de porc en 
sauce aigre douce, 
port. à 220g, Garni-
tures au choix

 19.10 

Tagliatelle au 
saumon fumé et avo-
cat, Sauce crémeuse 
au grana padano, 
Garnitures au choix

 19.10 

Ex
q

ui
si

t

BUFFET DE GRIL-
LADES, Steak de 
saumon des fjords 
grillé, port. à 140g, 
Entrecôte de bœuf…

 23.50 

BUFFET DE GRIL-
LADES, Steak de 
saumon des fjords 
grillé, port. à 140g, 
Entrecôte Parisienne…

 23.50 

BUFFET DE GRIL-
LADES, Steak de 
saumon des fjords 
grillé, port. à 140g, 
Steak de bœuf mar-…

 23.50 

BUFFET DE GRIL-
LADES, Steak de 
saumon des fjords 
grillé, port. à 140g, 
Entrecôte de boeuf,…

 23.50 

Steak de saumon des 
fjords grillé, port. à 
140g, Garnitures au 
choix

 23.50 

Allfällige Än�erungen einzelner Menü-Komponenten wer�en �eweils 
�irekt an �er �peiseausgabe schriftlich kommuniziert. Bei 
Unklarheiten zu Allergenen o�er Be�arf an weiterführen�en 
Informationen können �ie sich �e�erzeit an unsere Fachpersonen 
wen�en.

 Preise in �HF inkl. Mw�t.

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken …

… und
ausgewogene
Ernährung
erkennen.


