
Nati�ns Business �enter �enf | �estaurant iSensi
Menu �u ��ur
11. bis 17.0�.2026

Für �en �igitalen
Menüplan mit allen In-
f�s �en Q�-���e scan-
nen!

M�ntag Dienstag Mittw�ch D�nnerstag Freitag

U
rb

an

Piccata de Tofu, Gar-
nitures au choix

 16.50 

Risotto aux asperges, 
Garnitures au choix

 16.50 

Curry de lentilles et 
légumes, Garnitures 
au choix

 16.50 

Jeudi de l'Ascension

 16.60 

Rouleaux de print-
emps aux légumes, 
port. à 140g, Garni-
tures au choix

 16.50 

�
l�

b
al

Poulet cuisse rôtie, 
Garnitures au choix

 19.10 

Cabillaud royale 
pavé, Garnitures au 
choix

 19.10 

Rôti de porc, Jus 
à l'origan, Garnitures 
au choix

 19.10 

Fish & Chips, Sauce 
yaourt aux fines her-
bes, Garnitures au 
choix

 19.10 

Ex
q

ui
si

t

Steak de saumon des 
fjords grillé, port. à 
140g, Garnitures au 
choix

 23.50 

BUFFET DE GRIL-
LADES, Steak de 
saumon des fjords 
grillé, port. à 140g, 
Steak de bœuf /…

 23.50 

BUFFET DE GRIL-
LADES, Steak de 
saumon des fjords 
grillé, port. à 140g, 
Entrecôte de boeuf…

 23.50 

Steak de saumon des 
fjords grillé, port. à 
140g, Garnitures au 
choix

 23.50 

Allfällige Än�erungen einzelner Menü-K�mp�nenten wer�en �eweils 
�irekt an �er Speiseausgabe schriftlich k�mmuniziert. Bei 
Unklarheiten zu Allergenen ��er Be�arf an weiterführen�en 
Inf�rmati�nen können Sie sich �e�erzeit an unsere Fachpers�nen 
wen�en.

 Preise in �HF inkl. MwSt.

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken …

… und
ausgewogene
Ernährung
erkennen.


