
�ati�ns Business �enter �enf | �estaurant iSensi
Menu du ��ur
06. bis 12.10.202�

Für den digitalen
Menüplan mit allen In-
f�s den Q�-��de scan-
nen!

M�ntag Dienstag Mittw�ch D�nnerstag Freitag

U
rb

an

Samosas aux 
légumes, Garnitures 
au choix

 16.60 

Aubergines pois 
chiches Ragout 
Maghmour, Port. 
280g, Garnitures au 
choix

 16.50 

Falafel cuit au four 
/ boulettes de pois 
chiches au four, Gar-
nitures au choix

 16.50 

Raviolinis ricotta 
épinard, Garnitures 
au choix

 16.50 

Rösti pizza tomate 
mozzarela (300gr), 
Garnitures au choix

 16.50 

�
l�

b
al

plie/ carrelet mar-
iné, Sauce citronnée, 
Garnitures au choix

 19.10 

Sanglier civet à l'an-
cienne, Garnitures au 
choix

 19.10 

Lasagne de boeuf-
  portoin 400gr., Gar-
nitures au choix

 19.10 

Emincé de poulet 
à l'ail d'ours, Garni-
tures au choix

 19.10 

Poitrine de dinde 
rôtie, Jus à la sauge, 
Garnitures au choix

 19.10 

Ex
q

ui
si

t

Steak de saumon des 
fjords grillé, port. à 
140g, Steak de boeuf 
mariné / Tranche de 
cou de porc chas-…

 22.90 

Steak de saumon 
des fjords grillé, port. 
à 140g, Entrecôte 
Parisienne de boeuf 
/ Escalope de porc…

 22.90 

Steak de saumon des 
fjords grillé, port. à 
140g, Steak de boeuf 
mariné / Escalope de 
dinde pané panko,…

 22.90 

Steak de saumon des 
fjords grillé, port. à 
140g, Entrecôte de 
bœuf, Garnitures au 
choix

 22.90 

Steak de saumon 
des fjords grillé, port. 
à 140g, Steak de 
bœuf mariné, Garni-
tures au choix

 22.90 

�
he

f’
s 

S
p

ec
ia

l

Hamburger de bœuf 
grillé / Beefburger 
grillé, portion 140 g, 
Garnitures au choix

 20.10 

Allfällige Änderungen einzelner Menü-K�mp�nenten werden �eweils 
direkt an der Speiseausgabe schriftlich k�mmuniziert. Bei 
Unklarheiten zu Allergenen �der Bedarf an weiterführenden 
Inf�rmati�nen können Sie sich �ederzeit an unsere Fachpers�nen 
wenden.

 Preise in �HF inkl. MwSt.

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken …

… und
ausgewogene
Ernährung
erkennen.


