
�ati�ns Business �enter �enf | Restaurant iSensi
Menu �u ��ur
2�.01 bis 04.02.2024

Für �en �igitalen
Menüplan mit allen In-
f�s �en QR-���e scan-
nen!

M�ntag Dienstag Mittw�ch D�nnerstag Freitag

U
rb

an

Gyoza Végétarien, 
Salad ede cho� chi-
nois basilic thaï et 
h�ile de sésame

 16.30 

Piccata de Tof�, Riz 
cantonais végétarien

 16.10 

Cappellini pomodor 
et basilic, Salade 
verte

 16.30 

No�illes Chinoises 
sa�tée a�x lég�mes

 16.30 

Tortilla de Sevilla, 
Salade verte

 16.30 

�
l�

b
al

Dos de lie� noir, Gar-
nit�res d� jo�r

 18.90 

Émincé de bœ�f 
nat�re, Garnit�res d� 
jo�r

 18.90 

Emincé de boe�f a� 
soja, Garnit�res d� 
jo�r

 18.90 

Émincé de porc 
casimir, Garnit�res 
d� jo�r

 18.90 

Filet de cabilla�d, 
Garnit�res d� jo�r

 18.90 

Ex
q

ui
si

t

BUFFET DE GRIL-
LADES, Steak de 
boe�f, Escalope de 
sa�mon / Filet de 
tr�ite, Garnit�res d�…

BUFFET DE GRIL-
LADES, Entrecôte 
de bœ�f parisienne, 
Filet de sa�mon / 
Crevettes black tiger,…

BUFFET DE GRIL-
LADES, Steak de 
boe�f, Pavé de 
sa�mon / Filet de 
da�rade, Garnit�res…

BUFFET DE GRIL-
LADES, Entrecôte de 
bœ�f parisienne, Dos 
de sa�mon / Filet de 
da�rade, Garnit�res…

BUFFET DE GRIL-
LADES, Steak de 
boe�f, Filet de 
perches / Pavé de 
sa�mon, Garnit�res…

�
he

f’
s 

S
p

ec
ia

l

B�rger Classic 
(boe�f), Frites, Sal-
ade mêlée

Allfällige Än�erungen einzelner Menü-K�mp�nenten wer�en �eweils 
�irekt an �er Speiseausgabe schriftlich k�mmuniziert. Bei 
Unklarheiten zu Allergenen ��er Be�arf an weiterführen�en 
Inf�rmati�nen können Sie sich �e�erzeit an unsere Fachpers�nen 
wen�en.

 Preise in �HF inkl. MwSt.

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken …

… und
ausgewogene
Ernährung
erkennen.


