
SBB | �en��e
�ages�er�flegung
13. bis 19.05.2024

Für den digitalen
Menü�lan mit allen In-
fos den QR-Code scan-
nen!

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

V
eg

i

Plant based Kor-
ma mit Gemüse, 
Port� 300g, Bas-
mati Reis gedämpft 
Steamer, Chut-…

 9.90 / 13.90 

Planted Burger Pat-
ty gebacken, Kat-
su Sauce, Jasmin 
Reis gedämpft, Weiss 
Kabis Salat Reis Es-…

 9.90 / 13.90 

Nudel Suppe Laksa 
Singapore Freilandei 
Bio Tofu, Port� 520g, 
Soupe de nouilles 
avec lait de coco à la…

 9.90 / 13.90 

Soja Geschnetzeltes 
Champignon Sauce 
Zürcher Art vegan, 
Rösti vegan, Broc-
coli gedämpft, Menü…

 9.90 / 13.90 

Nudeln Shanghai 
Soya Hack, Port� 
460g, Mungobohnen 
Sprossen / Soja 
Sprossen, Cipolot-…

 9.90 / 13.90 

M
en

u

Escalope de porc 
panée, 150g Port, 
Quartier de citron, 
Pommes frites, Sal-
ade du menu, port� à…

 9.90 / 13.90 

Boeuf filet émincé à 
la stroganoff, avec 
poivrons, concom-
bre et champignons, 
Riz créole, Brocoli,…

 9.90 / 13.90 

Escalope de veau 
VIP Port� a 180g 
noix, Sauce au citron, 
Tagliatelle, Courgette 
au thym, Soupe ou 1…

 9.90 / 18.50 

Émincé de poulet 
au curry Massaman, 
avec émincé de 
poitrine de poulet, 
Riz basmati, Sal-…

 9.90 / 13.90 

Beignets de merlu, 
Quartier de citron, 
Sauce Tartare / Tar-
tare Sauce, Pommes 
vapeur, Épinards à la…

 9.90 / 13.90 

Fr
ee

 C
ho

ic
e

Filet de poulet grillé, 
Carottes à l'orange

 2.50 / 3.20 

Jambon Tzi-
gane braisé, 
Auberginen Curry 
mit Süsskartoffeln

 2.50 / 3.20 

Emincer de porc 
(nature), Pommes 
grenailles rôties

 2.50 / 3.20 

Quiche Lorraine, 
Epinard à la crème

 2.50 / 3.20 

Cevapcici à l'orien-
tale, Griess mit Ore-
gano gekocht

 2.50 / 3.20 

H
it

Feuilleté de saumon 
aux poireaux, Jus de 
veau corsé, Mesclum 
et vinaigrette à la 
moutarde

 14.90 / 17.90 

Feuilleté de saumon 
aux poireaux, Jus de 
veau corsé, Mesclum 
et vinaigrette à la 
moutarde

 14.90 / 17.90 

Feuilleté de saumon 
aux poireaux, Jus de 
veau corsé, Mesclum 
et vinaigrette à la 
moutarde

 14.90 / 17.90 

Feuilleté de saumon 
aux poireaux, Jus de 
veau corsé, Mesclum 
et vinaigrette à la 
moutarde

 14.90 / 17.90 

Entrecôte de boeuf 
parisienne, Sauce 
Balsamique, Frites, 
Salade du menu

 14.90 / 17.90 

Allfällige Änderungen einzelner Menü-Kom�onenten werden jeweils 
direkt an der S�eiseausgabe schriftlich kommuniziert. Bei 
Unklarheiten zu Allergenen oder Bedarf an weiterführenden 
Informationen können Sie sich jederzeit an unsere Fach�ersonen 
wenden.

 Preise in CHF inkl. MwSt.

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken …

… und
ausgewogene
Ernährung
erkennen.



SBB | �en��e
�ages�er�flegung
13. bis 19.05.2024

Für den digitalen
Menü�lan mit allen In-
fos den QR-Code scan-
nen!

Samstag

V
eg

i
M

en
u

Grill: Saucisse de veau, Macaroni gratiné au fromage, Jardinière de légumes

 9.90 / 13.90 

Fr
ee

 C
ho

ic
e

H
it

Allfällige Änderungen einzelner Menü-Kom�onenten werden jeweils 
direkt an der S�eiseausgabe schriftlich kommuniziert. Bei 
Unklarheiten zu Allergenen oder Bedarf an weiterführenden 
Informationen können Sie sich jederzeit an unsere Fach�ersonen 
wenden.

 Preise in CHF inkl. MwSt.

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken …

… und
ausgewogene
Ernährung
erkennen.


