SBB | SBB Yverdon
Menu du midi
22. bis 28.06.2026

Vegi

Menu

Alifsllige Anderungen einzelner Menii-Komponenten werden jeweils
direkt an der Speiseausgabe schriftlich kommuniziert. Bei
Unklarheiten zu Allergenen oder Bedarf an weiterfiihrenden
Informationen kénnen Sie sich jederzeit an unsere Fachpersonen
wenden.

Montag

474-Piccata
d'aubergine,
Tomatensauce,
Spaghetti,
457Salade du menu

& ®

9.90/14.90

Gebratenes Truten-
schnitzel 130g / 110g,
Balsamicosauce /
Jus mit Balsamico,

Gratinierte Griesss-...

9.90/14.90

Preise in CHF inkl. MwSt.

(2

Dienstag

Gyoza Vegetarisch
10 port., Ravio-

lis de légumes a

la japonaise, Sweet
Chilisauce 2050,...

0 @®®

9.90/14.90

RIZ CASIM-

IR, Pouletgeschnet-
zeltes Casimir
2050, Trockenreis /
Langkornreis 2050,...

9.90/14.90

Mittwoch

474-Falafel dans
son pain pita
sauce yaourt a

la menthe, Sauce
yagourt a la men-...

®

9.90/14.90

Fischstabchen /
Fischstabli 150g /
130g 2050,
Zitronenschnitz 10
port,...

9.90/14.90

Klimawirkung

hoch

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken ...

niedrig

mittel

Donnerstag

474_Bowl Boulghour
Falafel froid, port. a
450g, Raita Sauce,
Boulghour, Chou fleur
aucurcuma, 457Sal-...

V) O

9.90/14.90

Rindsschmorbraten
Standard, inkl. Sauce
2050, Sauce de réti,
Kartoffelstock / mit
Instant Produkt...

(Y]
9.90 /1490

Ausgewogenheit

Fiir den digitalen
Meniiplan mit allen In-
fos den QR-Code scan-

nen! >

Freitag

474 _Fajitas aux
légumes et tofu grillé,
Joghurt Koriander-
sauce, Maisgaletten /
Galettini, 457Salade...

®

9.90/14.90

Schweinssteak /
Nierstuick, Port. 150g
/130g, Barbecue
BBQ Sauce veg-
an 2050, Maiskolben...

®

9.90/14.90

... und
Proteine ausgewogene
Kohlenhydrate Hl‘nﬁhl‘llﬂg
Gemuse & Friichte erkennen.



