
�BS �au� | Bau�ettes
Mittagsverpflegung
07. bis 13.09.2026

Für �en �igitalen
Menüplan �it allen In-
fos �en QR-Co�e scan-
nen!

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
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COUSCOUS
Shelled, roasted 
peanuts, Roasted 
peppers, Honey soy 
sauce, Julienne-cut…

 10.50 / 16.50 

SILKY TOFU
Sushi rice, edamame, 
carrots and avoca-
do, toasted sesame 
seedsat, Soy-based…

 10.50 / 16.50 

VEGETABLE 
SAMOSAS
Bulgur, Carrots, roast-
ed courgettes, Mint 
yoghurt sauce

 10.50 / 16.50 

SLICED PLANTED
Zurich style, Peas and 
carrots, Rösti

 10.50 / 16.50 

PAD THAI
Planted duck, Chi-
nese noodles, Spring 
onions, lime, Peanuts

 10.50 / 16.50 
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VEAL ROLL
Red wine sauce, 
Mashed potatoes, 
Glazed carrots

 11.50 / 16.50 

CHICKEN THIGH
Hoisin and barbe-
cue sauce, Tagliatel-
le, Green beans with 
shallots

 11.50 / 16.50 

MINCED BEEF 
STEAK
Shallot sauce, Polenta, 
Steamed peas

 11.50 / 16.50 

SLICED PORK
Sweet & sour, Creole 
rice, Vegetable wok

 11.50 / 16.50 

TROUT FILLET
White wine sauce, 
Ebly pilaf, Pan-fried 
salsify

 11.50 / 16.50 
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BEEF TARTARE
Rösti pancake, Rocket 
salad

 18.50 / 20.00 

BEEF TARTARE
Rösti pancake, Rocket 
salad

 18.50 / 20.00 

SEABREAM FILLET
Lemon and basil 
sauce vierge, Beluga 
lentils, Braised fennel

 16.50 / 18.00 

SEABREAM FILLET
Lemon and basil 
sauce vierge, Beluga 
lentils, Braised fennel

 16.50 / 18.00 

PIZZA MARGHERITA
Int 13.50 / Ext 15.50, 
Pizza of your choice, 
Int 15.50 / Ext 18.50

 0.00 / 0.00 

Allfällige Än�erungen einzelner Menü-Ko�ponenten wer�en jeweils 
�irekt an �er Speiseausgabe schriftlich ko��uniziert. Bei 
�nklarheiten zu Allergenen o�er Be�arf an weiterführen�en 
Infor�ationen können Sie sich je�erzeit an unsere Fachpersonen 
wen�en.

 Preise in CHF inkl. MwSt.

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken …

… und
ausgewogene
Ernährung
erkennen.


