
�BS �au� | Bau�ettes
Mittagsverpflegung
21. �is 27.09.2026

Für �en �igitalen
Menüplan �it allen In-
fos �en QR-Co�e scan-
nen!

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

�
r�

an

PUBLIC HOLIDAY

 10.50 / 16.50 

BREW BEE BIBIMBAP
Rice noodles, Soya 
and chilli dressing, 
Kimchi

 10.50 / 16.50 

NIZZA VEGAN BOWL
Green lentils, Cher-
ry tomatoes, Green 
beans with dill, Honey 
and mustard dressing

 10.50 / 16.50 

MUSHROOM MINCED 
STEAK
Mashed potatoes and 
leeks, Red cabbage, 
Cream sauce

 10.50 / 16.50 

PROTEIN BOWL
Mozzarella sticks, 
Millet with linseeds 
and chickpeas, Egg-
plant with tomato,…

 10.50 / 16.50 

T
ra

�
it

io
na

l

PUBLIC HOLIDAY

 11.50 / 16.50 

PORK CORDON 
BLEU
Lemon quarter, 
Lyon-style potatoes, 
Carrots with parsley

 11.50 / 16.50 

MINCED VEAL 
ROAST
Red wine sauce, Po-
lenta, Stir-fried cour-
gettes

 11.50 / 16.50 

COD FILLET
Herb-flavoured 
beurre blanc, 
Rice-shaped pasta, 
E-ratatouille

 11.50 / 16.50 

CHILI CON CARNE
Beef Bolognese, Red 
beans, sweetcorn, red 
onions, Rice

 11.50 / 16.50 

G
lo

�
al

PUBLIC HOLIDAY

 19.00 / 20.00 

ROE DEER MEDAL-
LION
Grand Veneur sauce, 
Spätzli, Game side 
dishes

 18.50 / 20.00 

ROE DEER MEDAL-
LION
Grand Veneur sauce, 
Spätzli, Game side 
dishes

 18.50 / 20.00 

ROE DEER MEDAL-
LION
Grand Veneur sauce, 
Spätzli, Game side 
dishes

 18.50 / 20.00 

PIZZA MARGHERITA
Int 13.50/ Ext 15.50, 
Pizza of your choice, 
Int 15.50/ Ext 18.50

 0.00 / 0.00 

Allfällige Än�erungen einzelner Menü-Ko�ponenten wer�en jeweils 
�irekt an �er Speiseausga�e schriftlich ko��uniziert. Bei 
�nklarheiten zu Allergenen o�er Be�arf an weiterführen�en 
Infor�ationen können Sie sich je�erzeit an unsere Fachpersonen 
wen�en.

 Preise in CHF inkl. MwSt.

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken …

… und
ausgewogene
Ernährung
erkennen.


