UBS Vaud | St-Francois
Menu du midi

10. bis 16.06.2024

Montag

Saucisse a rotir de
porc, Sauce curry,
Pommes de terre au

Dienstag

Saucisse a rotir de
porc, Sauce curry,
Pommes de terre au

Mittwoch

Piccata d'aubergine,
Sauce tomate a l'ori-
gan, Gnocchi aux

Donnerstag

Piccata d'aubergine,
Sauce tomate a l'ori-
gan, Gnocchi aux

Fiir den digitalen
Meniiplan mit allen In-
fos den QR-Code scan-
nen!

Freitag

Piccata d'aubergine,
Sauce tomate a l'ori-
gan, Gnocchi aux

.3. four,Légumes dujour four,Légumesdujour épinards, Brocolis épinards, Brocolis épinards, Brocolis
3 vapeur vapeur vapeur
-
a
12.50 12.50 12.50 12.50 12.50
Tajine de veau aux Tajine de veau aux Pavé de lieu noir, Pavé de lieu noir, Pavé de lieu noir,
citrons confits et citrons confits et chips de chorizo, chips de chorizo, chips de chorizo,
= olives vertes, Se- olives vertes, Se- Coulis de poivrons Coulis de poivrons Coulis de poivrons
§ moule, Légumes aux moule, Légumes aux rouges a I'huile d'o- rouges a I'huile d'o- rouges a l'huile d'o-
'_é‘ épices épices live, Riz Valenciana live, Riz Valenciana live, Riz Valenciana
-
©
o
® ® ® ® ®
17.50 17.50 17.50 17.50 17.50
Aktuelles Menu végétarien CHF 10.50

Alifsllige Anderungen einzelner Menii-Komponenten werden jeweils
direkt an der Speiseausgabe schriftlich kommuniziert. Bei
Unklarheiten zu Allergenen oder Bedarf an weiterfiihrenden
Informationen kdnnen Sie sich jederzeit an unsere Fachpersonen
wenden.

Composez-le avec les léegumes et féculents des menus 1et 2

Preise in CHF inkl. MwSt.

(2

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken ...

Klimawirkung

hoch

mittel

niedrig

Ausgewogenheit

... und
Proteine ausgewogene
Kohlenhydrate Hrniihrung
Gemuse & Friichte erkennen.



