
�BS �au� | St��ranç�is
Menu �u �i�i
17. bis 23.06.2024

�ür �en �igitalen
Menüplan �it allen In�
f�s �en QR�C��e scan�
nen!

M�ntag Dienstag Mittw�ch D�nnerstag �reitag
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Chili sin carne aux 
haricots, pepperoni 
et hachis de soja, Riz 
créole, Courgettes

 12.50 

Chili sin carne aux 
haricots, pepperoni 
et hachis de soja, Riz 
créole, Courgettes

 12.50 

Paupiette de bœuf 
braisée au vin rouge, 
Polenta, Jardinière 
de légumes aux as-
perges

 12.50 

Paupiette de bœuf 
braisée au vin rouge, 
Polenta, Jardinière 
de légumes aux as-
perges

 12.50 

Paupiette de bœuf 
braisée au vin rouge, 
Polenta, Jardinière 
de légumes aux as-
perges

 12.50 
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Aiguillette de boeuf, 
Sauce tartare, Pom-
mes de terre au four, 
Petite salade

 18.50 

Aiguillette de boeuf, 
Sauce tartare, Pom-
mes de terre au four, 
Petite salade

 18.50 

Tagliatelles fraîches 
à la carbonara, 
crème parmesan

 17.50 

Tagliatelles fraîches 
à la carbonara, 
crème parmesan

 17.50 

Tagliatelles fraîches 
à la carbonara, 
crème parmesan

 17.50 

Allfällige Än�erungen einzelner Menü�K��p�nenten wer�en jeweils 
�irekt an �er Speiseausgabe schriftlich k���uniziert. Bei 
�nklarheiten zu Allergenen ��er Be�arf an weiterführen�en 
Inf�r�ati�nen können Sie sich je�erzeit an unsere �achpers�nen 
wen�en.

 Preise in CH� inkl. MwSt.

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken …

… und
ausgewogene
Ernährung
erkennen.


