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18. bis 24.0�.2026

Für �en �igitalen
Menüplan �it allen �n-
f�s �en QR-���e s�an-
nen!

M�ntag Dienstag Mittw��� D�nnerstag Freitag

fa
r�

GNOCCHI, Salbei 
Butter, Caramel-
lisierte Äpfel, Man-
deln, Menüsalat oder 
Apfelmus

 6.10 / 9.00 / 13.00 

ERDNUSS EINTOPF, 
Blumenkohl, Jas-
min Reis, marinierter 
Rotkabis

 6.10 / 9.00 / 13.00 

GEMÜSE STRUDEL, 
Ratatouille, 
Menüsalat oder 
Apfelmus

 6.10 / 9.00 / 13.00 

LINSEN DAAL, Jas-
minreis, Menüsalat 
oder Apfelmus

 6.10 / 9.00 / 13.00 

GULASCH, Seitan 
Peperoni Senf, Spät-
zli, Menüsalat oder 
Apfelmus

 6.10 / 9.00 / 13.00 

b
ut

��
er

SCHWEIN-
SCHNITZEL, 
Bratenrahmsauce, 
Nudeln, 
Mischgemüse

 7.50 / 10.50 / 15.00 

PAELLA, Poulet 
Chorizo, Peperoni 
Erbsen, Menüsalat 
oder Apfelmus

 7.50 / 10.50 / 15.00 

FLEISCHKÄSE COR-
DONBLEU, Braten-
jus, Ofenkartoffeln, 
Wurzelgemüse

 7.50 / 10.50 / 15.00 

MEATBALLS, 
Gemüse-Tomaten-
sauce, Spaghetti, 
Broccoli

 7.50 / 10.50 / 15.00 

Honig Zitronen 
Pouletschenkel, Bas-
mati Reis, Wok 
Gemüse Soja Sauce 
Ingwer

 7.50 / 10.50 / 15.00 

�llfällige Än�erungen einzelner Menü-K��p�nenten wer�en jeweils 
�irekt an �er Speiseausgabe s��riftli�� k���uniziert. Bei 
Unklar�eiten zu �llergenen ��er Be�arf an weiterfü�ren�en 
�nf�r�ati�nen können Sie si�� je�erzeit an unsere Fa��pers�nen 
wen�en.

 Preise in �HF inkl. MwSt.

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken …

… und
ausgewogene
Ernährung
erkennen.


