Campus Irchel | Seerose
Abend
18. bis 24.05.2026

farm

butcher

Alif3llige Anderungen ei
direkt an cer Speiseausgabe schriftlich kommuniziert. Bei
Unklarheiten zu Allergenen oder Bedarf an weiterfithrenden
Informationen kdnnen Sie sich jederzeit an unsere Fachpersonen

Montag

GNOCCH], Salbei
Butter, Caramel-
lisierte Apfel, Man-
deln, Menusalat oder
Apfelmus

6.10 / 9.00/13.00

SCHWEIN-
SCHNITZEL,
Bratenrahmsauce,
Nudeln,
Mischgemise

7.50 /10.50 / 15.00

Dienstag

ERDNUSS EINTOPF,
Blumenkohl, Jas-
min Reis, marinierter
Rotkabis

W OO

6.0/ 9.00/13.00

PAELLA, Poulet
Chorizo, Peperoni
Erbsen, Menusalat
oder Apfelmus

750 /10.50 / 15.00

wenden.

Preise in CHF inkl. MwSt.

(2

Menii-Komj

werden j

Mittwoch

GEMUSE STRUDEL,

Ratatouille,
Menusalat oder
Apfelmus

(Y]

®

610/ 9.00/13.00

FLEISCHKASE COR-
DONBLEU, Braten-
jus, Ofenkartoffeln,

Wurzelgemise

750 /10.50 /15

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken ...

.00

Klimawirkung

hoch

mittel

niedrig

Donnerstag

LINSEN DAAL, Jas-
minreis, Menusalat
oder Apfelmus

NOIIY

6.0/ 9.00/13.00

MEATBALLS,
Gemuse-Tomaten-
sauce, Spaghetti,
Broccoli

& ®

7.50 /10.50 / 15.00

Ausgewogenheit

Fiir den digitalen
Meniiplan mit allen In-
fos den QR-Code scan-
nen!

Freitag

GULASCH, Seitan
Peperoni Senf, Spat-
zli, Menusalat oder

Apfelmus
8 ®
6.10/9.00/13.00

Honig Zitronen
Pouletschenkel, Bas-
mati Reis, Wok
Gemdiise Soja Sauce

®®

7.50/10.50 / 15.00

... und
Proteine ausgewogene
Kohlenhydrate ]J‘rnﬁhrung
Gemuse & Friichte erkennen.



