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 9.00 / 13.50 

casarecce,sauce aux 
olive kalamanta, 
tomate, basilic, co-
peaux de Grana 
Padano, Salade du…

 9.00 / 13.50 

Couscous perlé, 
crème de poivrons 
rouge, mozzarella et 
roquette, Salade du 
menu

 9.00 / 13.50 

QUICHE AUX 
LEGUMES, BASILIC, 
Salade du menu

 9.00 / 13.50 

Galette de rösti aux 
légumes et son oeuf 
parfait, Salade du 
menu

 9.00 / 13.50 
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 11.00 / 15.50 

Saucisse de veau, 
Sauce aux poivres, 
Spätzly poêlé, Bro-
coli vapeur

 11.00 / 15.50 

Steak haché de 
boeuf, Echalottes 
confites, Pommes de 
terre wedges, Rata-
touille

 11.00 / 15.50 

CUISSE DE POULET, 
mariné à la citron-
nelle, Riz basmati, 
Légumes chop suey

 11.00 / 15.50 

TAJINE DE CABIL-
LAUD aux olives 
verte, Semoule aux 
fruits secs, Légumes 
tajine et couscous

 11.00 / 15.50 
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 12.00 / 15.50 

Paillard de dinde à 
la plancha (180G), 
Beurre café de Paris, 
Pomme de terre 
soufflées, Tomate…

 12.00 / 15.50 

Poitrine de porc 
caramélisé au miel, 
Gnocchi rissolés, 
Aubergines au thym

 12.00 / 15.50 
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 16.50 / 19.00 

Magret de canard 
aux figues fraiches, 
Crique lyonnaise de 
pommes de terre, 
Petit pois à la sarri-…

 16.50 / 19.00 

Entrecôte de boeuf 
parisienne à la 
plancha, Légumes 
de saison, Pommes 
frites

 16.50 / 19.00 

An� ch�ng�s �o individu�l ��nu
co�pon�n�s will b� co��unic���d
in wri�ing dir�c�l� �� �h� food coun��r.
If �ou �r� unsur� �bou� �ll�rg�ns or
r�quir� fur�h�r infor���ion� �ou c�n
con��c� our s��ff �� �n� �i��.

Discover the
climate impact
of meals...

...and
identify
balanced
nutrition.


