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F�r the d�g�tal �eal 
plan w�th further deta�ls� 
scan the QR-C�de!

��nda� Tuesda� Wednesda� Thursda� Fr�da�

V
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Orecchiette brocoli, 
ail et piment, Salade 
du menu

 9.00 / 13.50 

Clafouti de cour-
gettes, tomates 
cerises et feta, Sal-
ade du menu

 9.00 / 13.50 

Pasta raviolini à la 
ratatouille, Crème de 
roquette, Salade du 
menu

 9.00 / 13.50 

CANNELLONI RICOT-
TA, BROCOLI, Salade 
du menu

 9.00 / 13.50 

Oeuf brouillé, dans 
son vol au vent, 
crème de cerfeuil, 
Salade du menu

 9.00 / 13.50 

T
ra
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Rôti de veau haché, 
Sauce moutarde, 
Casarecce, Carottes 
Vichy

 11.00 / 15.50 

Emincé de poulet en 
persillade, Gnocchi 
alsacien, Petits pois 
vapeur

 11.00 / 15.50 

Tomate farcie au 
boeuf, Riz créole

 11.00 / 15.50 

Cevapcicci à l'ori-
entale, Boulgour à 
la tomate et haris-
sa, Légumes tajine et 
couscous

 11.00 / 15.50 

Filet de truite 
saumonée meunière, 
Quinoa au safran, 
Épinards en feuilles

 11.00 / 15.50 

Ex
Q

u�
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Bavette de boeuf à la 
plancha, Echalottes 
confites au vin rouge, 
Pomme de terre 
soufflées, Tomate…

 16.50 / 19.00  16.50 / 19.00 

MAGRET DE CA-
NARD AUX ABRICOTS 
ET ROMARIN, Patates 
douces rôties avec 
vinaigre balsamique,…

 16.50 / 19.00 

ASSIETTE MELON , 
JAMBON CRU, BUR-
RATINA, ET SON GAS-
PACHO DE TOMATE 
JAUNE, Salade du…

 16.50 / 19.00 

Entrecôte de boeuf 
parisienne à la 
plancha, Pommes 
frites, Jardinière de 
légumes de saison

 16.50 / 19.00 

�
l�

b
al

Filet de dorade 
poêlé, Sauce vierge 
aux olives vertes, 
Pommes safranées, 
Lasagne d'aubergine

 12.00 / 15.50 

An� changes t� �nd���dual �enu
c��p�nents w�ll be c���un�cated
�n wr�t�ng d�rectl� at the f��d c�unter.
If ��u are unsure ab�ut allergens �r
requ�re further �nf�r�at��n� ��u can
c�ntact �ur staff at an� t��e.

Discover the
climate impact
of meals...

...and
identify
balanced
nutrition.


