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F�r the �igita� mea� 
p�an with �urther �etai�s, 
s�an the QR-C��e!

��n�ay Tues�ay We�nes�ay Thurs�ay Fri�ay

G
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Rösti mit Ziegenkäse, 
Saisonaler Salat 
mit Kürbiskernen, 
Frische Zwiebel-
sprossen

 14.00 

Pastinaken aus "out-
re-terre" in But-
ter kandiert, Risot-
to mit Brun-
nenkresse, Haus-…

 14.00 

Cassolette mit 
Bohnen, Kürbis 
mit Honig und 
Senf, Frische junge 
Sprossen

 14.00 

Pasta Cinque Pi, Pas-
ta, Pomodoro, Parmi-
giano, Pepe, Prezze-
molo

 14.00 

Sweet and Sour, 
Marinierter Tofu und 
rote Zwiebeln, Chi-
nakohl, Ananas mit 
Sesam, Reis mit Jas-…

 14.00 

C
he

�'s
 s

p
e�
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�

Thunfisch-Avoca-
do-Hamburger, 
Ananas und Eisberg, 
Kräutercreme, 
Pommes frites,…

 18.90 

Rind-
fleisch-Raclette-Burger, 
Zwiebelkonfit, 
Pommes frites, 
Tagessalat

 18.90 

Schweinefleis-
chburger, Cordon 
bleu mit Käse, 
Coleslaw, Pommes 
frites, Tagessalat

 18.90 

Curry Chicken 
Burger, Paniertes 
Pouletschnitzel, Cur-
ry- und Limet-
tensauce, Pommes…

 18.90 

Gegrilltes Zander-
filet, Brioche Bun, 
Koriander, Rotko-
hl, Mango, Paprika, 
Beilagen des Tages

 18.90 

Any �hanges t� in�ivi�ua� menu
��mp�nents wi�� be ��mmuni�ate�
in writing �ire�t�y at the ���� ��unter.
I� y�u are unsure ab�ut a��ergens �r
require �urther in��rmati�n, y�u �an
��nta�t �ur sta�� at any time.

Discover the
climate impact
of meals...

...and
identify
balanced
nutrition.


