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F�r the �igita� mea� 
p�an with �urther �etai�s, 
s�an the QR-C��e!

��n�ay Tues�ay We�nes�ay Thurs�ay Fri�ay

G
re

en
 H

�
us

e

Gebratener 
marinierter 
Blumenkohl, 
Linseneintopf mit 
Zwiebeln, Karamell…

 14.00 

Couscous aus 
frischem Gemüse, 
Süßkartoffel und 
Mais, Rote Bete mit 
Thymian, Joghurt-…

 14.00 

Vegetarische 
Lasagne, Gemüse, 
Linsen, Rucola, 
Hausgemachtes 
Pesto

 14.00 

Pad Thai, Nudeln 
mit Soja, Geschälte, 
geröstete Erdnüsse, 
Gebratener Tofu

 14.00 

Gebratenes frisches 
Gemüse, Wildreis mit 
Rosmarin, Grünes Öl 
roots, Dill und Spinat, 
Salatbar

 14.00 

�
ar

ke
t 

P
�a

�e

Schnittlauch, 
getrocknet

 16.90 

Schnittlauch, 
getrocknet

 16.90 

Schnittlauch, 
getrocknet

 16.90 

Schnittlauch, 
getrocknet

 16.90 

Schnittlauch, 
getrocknet

 16.90 

C
he

�'s
 s

p
e�

ia
�

Pouletfrikassee mit 
Zitrone, Toast 
mit Knoblauch, 
Aubergine mit 
Joghurt, Kartoffeln,…

 18.90 

Schweinegeschnet-
zeltes mit Pilzen, 
Kreolischer Reis, 
Gebratenes grünes 
Gemüse,…

 18.90 

Fischchips, Haus-
gemachter Ketchup, 
Kartoffelpüree mit 
Oliven, Gedämpfter 
Lauch, Salatbar

 18.90 

Hausgemachtes 
Putentonato, 
Thunfischsoße, 
Pommes frites, 
Salatbar

 18.90 

Gegrilltes Fischfilet 
(je nach Ankun-
ft), Weißweinsoße, 
Aktuelle Beilagen, 
Salatbar

 18.90 

Any �hanges t� in�ivi�ua� menu
��mp�nents wi�� be ��mmuni�ate�
in writing �ire�t�y at the ���� ��unter.
I� y�u are unsure ab�ut a��ergens �r
require �urther in��rmati�n, y�u �an
��nta�t �ur sta�� at any time.

Discover the
climate impact
of meals...

...and
identify
balanced
nutrition.


