Bluefactory | Mycelium
Menu du midi

06.t012.01.2025

Market Place Green House

Chef's special

MMonday

Luya Korma, mit
Gemluise, Basmatireis

1400

Gegrillte
Lammkoteletts,
Linsensalat mit Saft,
Tagessuppe

18.90

Gegrillte Minuten-
garnelen, Aktuelle
Beilage, Gemiise der
Saison, Salatbar

®

16.90

Any changes to individual menu
components will be communicated

in writing directly at the food counter.
If you are unsure about allergens or
recjuire further information, you can
contact our staff at any time.

(2

Tuesday

Penne Veganuary,
Bolognese mit Pilzen,
Kohlmarinade

®

14.00

Gegrilltes
Putenschnitzel,
Chicorée-Salat mit
Orange, Tagessuppe

16.90

Fischfilet nach
Ankunft, Aktuelle
Beilage, Gemuse der
Saison, Salatbar

®

16.90

\Wednesday

Hummus Bowl mit,
Tempura aus Blu-
menkohl, Spinat-
sprossen in Vinai-
grette, Gerostete...

®®

14.00

Frahlingsrollen mit
Rindfleisch, Erdnuss-
und Ingwersauce,
Shiitake-Salat mit
Radieschen, Tages-...

16.90

Moules mariniéres
(Miesmuscheln), Ak-
tuelle Beilage,
Gemise der Saison,
Salatbar

16.90

Climate Impact

Thursday

Frittata aus Win-
tergemiise und
Kartoffeln, Krauter-
sof3e, Salatbar

®®

14.00

Schnitzel vom
Schweinefilet, Win-
tersalat, Suppenbar

18.90

Paélla auf spanische
Art, Aktuelle Beilage,
Gemdiise der Saison,

Salatbar

®®

16.90

Balance

For the digital meal
planwithfurtherdetails,
scan the QR-Code!

Friday

Haus Tatschli, Pilze,
Gemluise der Saison

®

14.00

Gegrilltes
Rinder-Rumpsteak,
Saisonaler Salat und
Rucola, Suppenbar

18.90

Seehecht auf
Mariniére-Art, Ak-
tuelle Beilage,
Gemuse der Saison,
Salatbar

16.90

Discover th ...and
ISCONCIUIC High Proteins idenﬁfy
climate lmpaCt Medium Carbohydrates balanced
of meals... Low Vegetables & Fruits nutrition.




