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09. to 15.06.2025

For the �igital �eal 
plan with further �etails, 
s�an the QR-Co�e!

�on�ay Tues�ay We�nes�ay Thurs�ay Fri�ay

G
re

en
 H

o
us

e

Pfingstmontag

 15.00 

Mit Frischkäse 
gefüllte Ravioli, Oliv-
en, Kresserahm-
sauce, Salat oder 
Suppe

 15.00 

Frühlingsrollen mit 
Gemüse, Reis nach 
Kantonesischer Art, 
Süß-saure Soße, 
Salat oder Suppe

 15.00 

Wrap mit Rucola 
und Tomaten gefül-
lt, Feta, Avocado und 
Pesto, Salat oder 
Suppe

 15.00 

Vegetarische 
Lasagne, (mit 
Proteinen), Salat 
oder Suppe

 15.00 

�
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P
la

�e

Pfingstmontag

 16.90 

Gebratenes Poulet 
mit Kräutersauce, 
Karotten mit Anis, 
Kartoffeln mit Zitro-
nenthymian, Salat…

 17.90 

Panierter Seehecht-
filet, Peperonata mit 
Basilikum und haus-
gemachtem Kartof-
felstock, Salat oder…

 17.90 

Casareccia (Nudeln), 
Mit halbgegartem 
Rindfleisch und Bal-
samico, Tomaten-
coulis und fritierte…

 17.90 

Calamaresringe, 
Pommes frites, 
Hausgemachte 
Tartarsauce, 
Salatbouquet, Salat…

 17.90 
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Pfingstmontag

 16.90 

Roh marinierter 
Lachs, Reis mit 
Kokos, Brokkoli und 
Radieschen, Salat 
oder Suppe

 18.90 

Garnelen im Tem-
purateig, Süßkartof-
feln, Früh-
lingszwiebeln und 
Soja, Sojasauce und…

 18.90 

Yakitorispiess mit 
Poulet, Ge-
bratene Nudeln mit 
Knoblauch und Ing-
wer, Chinakohl, Salat…

 18.90 

Tagesempfehlung

 18.90 

Any �hanges to in�ivi�ual �enu
�o�ponents will be �o��uni�ate�
in writing �ire�tly at the foo� �ounter.
If you are unsure about allergens or
require further infor�ation, you �an
�onta�t our staff at any ti�e.

Discover the
climate impact
of meals...

...and
identify
balanced
nutrition.


