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F�r the �igita� mea� 
p�an with �urther �etai�s, 
s�an the QR-C��e!

��n�ay Tues�ay We�nes�ay Thurs�ay Fri�ay

G
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Beignets aus 
frischem Gemüse, 
Blumenkohl und 
Brokkoli, 
Gewürzmayonnaise,…

 15.00 

Vegane Klößchen 
nach "Yquéhà-Art", 
Pommes frites, 
Schnittlauch-Sahne-
sauce, Erbsen und…

 15.00 

Vegetarische 
Lasagne, Kräftiger 
brauner Saft, 
Gebratene Tomate, 
Salatbar – Suppe

 15.00 

Polenta Bramata mit 
sautierten Pilzen, 
Hausgemachtes To-
matenkonfitt, Salat-
bar – Suppe

 15.00 

Hausgemachte 
Parmigiana, Salatbar 
– Suppe

 15.00 

C
he

�'s
 s

p
e�
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�

Poulet mit Ing-
wer und Ananas 
gebraten, Jasmin-
reis, Gemüse nach 
thailändischer Art,…

 18.90 

Spare Ribs, 
Schweinefleisch aus 
der Region, Coun-
try-Kartoffeln, BBQ- 
Soße, Gemüsemis-…

 18.90 

Ceviche aus Kabel-
jaufilet, Knoblauch-
toast, Avoca-
do, Limettencreme, 
Salatbar – Suppe

 18.90 

Hausgemachte 
Hähnchen-Nuggets 
„Louisiane“, 
Kartoffeln, 
Hausgemachte…

 18.90 

Tintenfischringe, 
Cremiger 
Venere-Reis, 
Karotten-Kohl-Salat, 
Sriracha- Soße,…

 18.90 

Any �hanges t� in�ivi�ua� menu
��mp�nents wi�� be ��mmuni�ate�
in writing �ire�t�y at the ���� ��unter.
I� y�u are unsure ab�ut a��ergens �r
require �urther in��rmati�n, y�u �an
��nta�t �ur sta�� at any time.

Discover the
climate impact
of meals...

...and
identify
balanced
nutrition.


