
Bluefa���r� | ���el�u�
�enu �u ����
26.08 �� 01.09.2024

F�r �he ��g��al �eal 
plan w��h fur�her �e�a�ls, 
s�an �he QR-C��e!

��n�a� Tues�a� We�nes�a� Thurs�a� Fr��a�

G
re
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�
us

e

Schweizer Pro-
duzenten, Walliser 
Zucchini mit Papri-
ka mariniert und 
gebraten, Weizen…

 12.00 

Schweizer Pro-
duzenten, Berner 
Artischocke ganz, 
Auf altmodische 
Art, Genfer Schalot-…

 12.00 

Schweizer 
Produzenten, 
Cassolette mit 
Waadtländer Pilzen, 
Knoblauchkrokant,…

 12.00 

Schweizer 
Produzenten, 
Auberginen-Tem-
pura aus dem 
Waadtland,…

 12.00 

Schweizer Pro-
duzenten, Gefüllte 
Tomaten mit Erb-
sen, und Ricotta, Auf 
seinem Salatbett der…

 12.00 

�
ar

ke
� 

P
la

�e

Swiss black An-
gus Burger, Grüne 
Pfeffersauce, Tagli-
atelle mit Butter, 
Glasierte Freiburger…

 16.90 

Gebratenes 
Schweizer Poulet, 
Kochsaft, Berner 
Kartoffeln, 
Schweizer grüne…

 16.90 

Schweizer Schwein-
shaxe auf Tessiner 
Art, Polenta Brama-
ta aus Schweizer 
Mais, Kandierte To-…

 16.90 

Cae-
sar-Palace-Salat, 
Römersalat, Poulet, 
Parmesan, Croutons, 
Eier, Tomate, Soße…

 16.90 

Traditionelle Cur-
rywurst, Haus-
gemachte Tomat-
en- und Cur-
rysauce, Kartoffel-…

 16.90 

C
he

f's
 s

p
e�

�a
l

Beignets von 
Schweizer Felchen, 
Kartoffelpüree mit 
Tomate, Myceli-
um-Soße, Saisonaler…

 16.90 

Beignets von 
Schweizer Felchen, 
Kartoffelpüree mit 
Tomate, Myceli-
um-Soße, Saisonaler…

 16.90 

Beignets von 
Schweizer Felchen, 
Kartoffelpüree mit 
Tomate, Myceli-
um-Soße, Saisonaler…

 16.90 

Beignets von 
Schweizer Felchen, 
Kartoffelpüree mit 
Tomate, Myceli-
um-Soße, Saisonaler…

 16.90 

Beignets von 
Schweizer Felchen, 
Kartoffelpüree mit 
Tomate, Myceli-
um-Soße, Saisonaler…

 16.90 

An� �hanges �� �n��v��ual �enu
���p�nen�s w�ll be ����un��a�e�
�n wr���ng ��re��l� a� �he f��� ��un�er.
If ��u are unsure ab�u� allergens �r
requ�re fur�her �nf�r�a���n, ��u �an
��n�a�� �ur s�aff a� an� ���e.

Discover the
climate impact
of meals...

...and
identify
balanced
nutrition.


