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For the digital �eal 
plan with further details, 
s�an the QR-Code!

Monda� Tuesda� Wednesda� Thursda� Frida�
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Tagliatelle mit 
Olivenöl, Kürbis 
und Zucchini mit 
Zitrone, Und alle 
Geschmäcker des…

 12.00 

Pilzkruste Mycelium, 
Kerbel und Kür-
biskernen, Verrück-
ter Spaghettikürbis

 12.00 

Vegetarisches 
Samossa, 
Hausgemachter 
Auberginenkaviar, 
Salat auf dem Teller

 12.00 

Hausgemachte 
Spätzli, mit 
Walnüssen und Käse, 
Rohe marinierte Rote 
Bete

 12.00 

Soba-Nudeln mit 
frischem Tofu, Pilze 
mit Balsamico

 12.00 
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Hausgemachte 
Rindfleisch-Moussa-
ka, Auberginengratin 
mit Tomate, 
Tagessalat oder…

 16.90 

Beignets von 
Felchen aus dem 
Neuenburgersee, 
Pont-neuf-Kartof-
feln, Erbsenpüree,…

 16.90 

Ländliche 
Blätterteigpastete 
Schweinefleisch und 
frisches Gemüse, 
Mischmasch aus…

 16.90 

Traditionelles Risot-
to, Gebratene Krus-
tentiere, Knoblauch 
und frische Kräuter, 
Tagessalat oder…

 16.90 

Hausgemachter 
Chicken Burger, 
Magische Soße und 
traumhafte Beilagen, 
Salatbuffet

 16.90 
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Quesadillas des 
Tages, Schweine-
fleisch und mehr, 
wenn gewünscht, 
Tagessalat oder…

 16.90 

Quesadillas des 
Tages, Chorizo und 
Manchego, Tages-
salat oder Suppe

 16.90 

Quesadillas des 
Tages, Poulet und 
Cheddar, Tagessalat 
oder Suppe

 16.90 

Quesadillas des 
Tages, Käse, Wurst 
und Lauch, Tages-
salat oder Suppe

 16.90 

Quesadillas des 
Tages, Blau, Wal-
nüsse, Lauch und 
Zwiebeln, Salatbuffet

 16.90 

An� �hanges to individual �enu
�o�ponents will be �o��uni�ated
in writing dire�tl� at the food �ounter.
If �ou are unsure about allergens or
require further infor�ation, �ou �an
�onta�t our staff at an� ti�e.

Discover the
climate impact
of meals...

...and
identify
balanced
nutrition.


