
�luefa�tor� | M��eliu�
Menu du �idi
20. to 26.01.2025

For the digital �eal 
plan with further details, 
s�an the QR-Code!

Monda� Tuesda� Wednesda� Thursda� Frida�
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Tofu Pad Kra 
Pao, Jasminreis mit 
Sesam, Mungob-
ohnen, Frische 
Sprossen

 14.00 

Geschmortes 
Gemüse der Saison, 
Wilder Reis, 
Kräuteröl, Crunchy 
Roots

 14.00 

Gebratener Tofu 
Roots, Aktuelles Ge-
treide, Apfelmus

 14.00 

Maffe aus Süßkartof-
feln, Quorn und 
Saisongemüse, Fair-
trade-Basmati-Reis

 14.00 

Vegane Lasagne, Lin-
sen und Gemüse, Ru-
cola

 14.00 

M
ar

ke
t 

P
la

�e

Rind-Schwein-Burger 
in Blätterteig, Und 
Raclettekäse, 
Pommes frites, 
Salatbar

 16.90 

Ayam Bakar, Poulet 
Lemongrass & Ing-
wer, Kokosreis, Gurke 
mit Minze, Salatbar

 16.90 

Cordon bleu 
vom Schweine-
fleisch, Zitrone und 
Mayonnaise, Kartof-
feln, Karotten und…

 16.90 

Truthahn mit Kas-
tanien, Rotwein-
sauce, Weizen in 
Weißwein und 
Brokkoli, Salatbar

 16.90 

Kaninchen mit Senf, 
Polenta bramata, 
Rosenkohl, Salatbar

 16.90 

C
he

f's
 s

p
e�

ia
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Selbstgemachte 
Zarzuella, Fisch und 
Meeresfrüchte, 
Hausgemachte Soße 
und Beilagen,…

 18.90 

Selbstgemachte 
Zarzuella, Fisch und 
Meeresfrüchte, 
Hausgemachte Soße 
und Beilagen,…

 18.90 

Selbstgemachte 
Zarzuella, Fisch und 
Meeresfrüchte, 
Hausgemachte Soße 
und Beilagen,…

 18.90 

Selbstgemachte 
Zarzuella, Fisch und 
Meeresfrüchte, 
Hausgemachte Soße 
und Beilagen,…

 18.90 

Selbstgemachte 
Zarzuella, Fisch und 
Meeresfrüchte, 
Hausgemachte Soße 
und Beilagen,…

 18.90 

An� �hanges to individual �enu
�o�ponents will be �o��uni�ated
in writing dire�tl� at the food �ounter.
If �ou are unsure about allergens or
require further infor�ation, �ou �an
�onta�t our staff at an� ti�e.

Discover the
climate impact
of meals...

...and
identify
balanced
nutrition.


